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Thank you for purchasing our product.
Before using this unit, please read this manual.

Security measures

Please read this manual carefully before use.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with impaired physical,
sensory or mental abilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction in the use of the appliance by a person responsible for their safety.

Do not plug the device into an extension socket.
Do not leave the device unattended during use.
For pizza and meat programs, never place baking paper on the accessories to prevent fire.

Do not immerse the power cord and the body of the device in water or other liquid to avoid
electric shock.

If the power cord is damaged, contact the authorized G21 service center.

The air inlet and outlet openings must not be covered.

When using this device, ensure that there is sufficient space on all sides for air circulation.
Only insert the supplied accessories into the device.

Before inserting accessories into the device, make sure they are clean and dry.

The device is intended for domestic and indoor use only.

Use the device on a flat and stable surface only.

Use kitchen mitts when inserting or removing accessories or ingredients to avoid the risk of
burns.

Place the raw materials only on the accessories, never directly on the heating tubes.
Do not insert paper, cardboard, plastic, baking bags, etc. into the appliance.
Unplug the device when not in use.

Allow the equipment to cool completely before cleaning, transporting and storing. Clean the
equipment according to the instructions in the ,Maintenance and Cleaning“ section.

Do not use the device as a heat source.

Before first use

Remove and dispose of all packaging material.

Remove all accessories from the packaging and read these instructions carefully. Please pay
special attention to the operating instructions, warnings and important safety precautions to
avoid personal injury or damage to property.

Wash the accessories (except the pizza stone) in warm, soapy water, then rinse and dry.
Never wash the body of the appliance or accessories in the dishwasher.

We recommend placing all accessories in the appliance and running the ,,Air Fry“ program at
maximum temperature for 10 minutes without food.

Certain odors and smoke appear on first use. This is a normal phenomenon as there is
a protective coating on the surface of the heating tubes. With a lot of use, this condition will
decrease and disappear.

Make sure the area is well ventilated.



Product description and accessories

1. Appliance
2. Enamel baking tray
Always place on the oven rack.

Distortion may occur during use due to high temperature. It will return to its normal shape
after cooling.

3. Accessory removal/insertion tool
4. Pizza peel
5. Frying basket
Keep in the top groove.
6. Oven grate
Keep in the bottom groove.
The edge with the raised shape needs to be inserted into the device as the back side
7. Pizza stone
Always place on the oven rack.
The stone is fragile and can break if struck or dropped.

The stone is very hot during use and stays hot for a long time. Allow it to cool before moving,
cleaning or storing.

Never cool the stone with water.
8. Drying tray

Keep in the bottom groove

For fruit drying

Designated accessory position

(1) upper groove
lower groove

underneath the lower heating tube



Smart door switch
The smart door switch is made of parts A and B.

Part A is located next to the control panel and
part B is in the door.

The intelligent door switch works as follows:
1. When you open the door:
e interior light is on,

e the running program is paused.
2. When you close the door:
e the device resumes the running program.

e Make sure the door is properly closed
during use..

Automatic saving of settings

This setting makes it easy to repeat the same program, for example, to bake multiple pizzas in
a row. Once the set cooking time and temperature have elapsed, the device remembers this
setting and you don‘t have to set it again.

Note: The settings are not saved if you interrupt the program.

Control panel

A - DIY mode - program without preset
temperature and baking time

B - preset daily programs (more information
below)

C - pizza programs

D — meat programs

E - temperature setting
F — time setting

G - Start/Pause knob

H — top/bottom cooking selection, light bulb
inside the appliance

»Start/Pause” knob

Turn the top left ,,Start/Pause” knob to select the desired cooking program. Press the knob to start
the program. Press the knob while the program is running to pause it. Long press and hold the
knob while the program is running to cancel it.

Temperature and time settings
Turn the right knob (F) to set the desired cooking time.

Turn the left knob (E) to set the desired cooking temperature. When selecting the Toast or Bagel
program, use this knob to set the desired browning level.

»Pause” will light up on the right knob if you pause a program in progress by pressing the ,Start/
Pause“ knob (G).

,»,Cook“ lights up on the left knob during the cooking program.



Selecting upper/lower heating and switching the interior light on
Use the top right knob (H) to select the desired type of heating:

@ Top heating

@ Bottom heating

QO Top and bottom heating

Pressing this button during the cooking program will light up the inside of the appliance so you
can check the status of the ingredients being cooked. The light will automatically turn off after 30
seconds.

DIY and daily programs (A), (B)

In addition to DIY mode, all programs have preset cooking times and temperatures. This time can
be freely adjusted.

When baking with these programs, it is not necessary to heat the accessories first.

Suitable for

DIY DIY mode - program without preset temperature and time.
(The adjustable temperature range is 40-400 °C.)

Keep Warm | For warming food/holding temperature after baking.

Dehydrate | For drying fruit and other foods.

Air fry | Hot air baking with minimum added oil.

Bake | Baking classic sweet dishes.

Roast | Roasting meat.

Toasting bagel/buns - cut the bagel in half, place both halves directly on the

Bagel oven grate and select the desired toasting level (1-6) with the left knob (E).

Toasting toast/bread - place the bread directly on the oven grate and select the

Toast desired browning level (1-6) using the left knob (E).

Cookies | Baking biscuits

Pizza programs (C)

For best results, preheat the appliance to 160 °C for five minutes before baking. If baking on
a stone, also allow it to heat up before starting the program.

Suitable for

Thick Crispy | For pizzas 3-4 cm thick.

Neapolitan | For Neapolitan pizza (with tomatoes and cheese).

New York | For pizza with a thickness of 1.5 cm.

Frozen | For frozen pizza.




Meat programs (D)

Automatic warm-up

If the ,, PRE $§¢ symbol appears on the display, the device is in the process of heating up. This is an
automatic assistance program that starts if the cooking program requires a high temperature and
the inside of the appliance is not sufficiently heated.

Before starting the program, we recommend that you also put the accessories you want to cook
the meat on into the oven.

When the automatic warm-up is complete, the device beeps and Shdde Fiila o opene appears

on the display. -

Thick Meat Program
This program is suitable for searing thick slices of meat (up to 6 cm including the skin).

We recommend cooking the meat first and rubbing it with the marinade before roasting to achieve
an excellent flavor.

When baking on this program, use an enameled baking tray, which should be properly heated
before baking.

The baking time can be adjusted and the baking temperature is fixed.

Grill program

This program is suitable for roasting steaks and slices of meat 2 cm thick. In a short time you will
achieve beautifully browned meat that retains its juices.

When roasting on this program, place an enameled baking tray under the lower heating tube
to catch any dripping juices and roast the meat on the rack. Allow both accessories to heat up
properly before starting the program.

After starting the program, the device will beep within a moment - at this point we recommend
opening the oven, pulling up the rack and quickly turning the meat. This will ensure even browning.

The baking time can be adjusted, the baking temperature is fixed.

Important notes for pizza or meat programs
Due to the extremely high baking temperature, place the appliance in a well-ventilated area.
Never put baking paper on the baking tray when selecting these programs to prevent fire.

It is recommended to keep an eye on the baked food during the baking process to ensure that it
does not burn.

When removing the trays and racks from the oven, use a kitchen mitt or the accessories provided.
We recommend using a high smoke point oil for roasting - for example, rapeseed or avocado oil.
Always wash and degrease used accessories properly after cooling.

Maintenance and cleaning
Do not wash the appliance or accessories in the dishwasher.

After each use, disconnect the power cord and allow the device to cool completely. Remove all
accessories except the pizza stone and soak them in warm, soapy water. Use a soft-bristled brush
for cleaning. After washing, rinse the accessories with clean water and dry thoroughly.

Clean the pizza stone with a dry cloth.
Wipe the device with a soft damp cloth.



Troubleshooting

Problem Solution

The device does
not switch on

Check that the power cord is plugged into a working power outlet.

After heating
and closing the
door, the device
does not work

Check that the door and hinges are clean and dry.
See ,,.Smart Door Switch® chapter
The door is too hot, wait for it to cool down.

If the appliance still does not work after it has cooled down, contact an
authorized G21 service center.

The ingredients
are undercooked
when air-frying

When using the frying basket, bake smaller batches of ingredients at a time.
Check that you have set the correct cooking time and temperature.

Smoke coming
from the device

This is a normal phenomenon when first used, which disappears after time.
Ensure sufficient ventilation.

When using the appliance again, disconnect the power cord and, after the
appliance has cooled down, check that all internal surfaces and accessories
are properly cleaned and free of food residues from previous baking.

If the problem still persists, contact the authorized G21 service center.

Steam comes
out of the door
of the appliance

This is a normal phenomenon. The door is vented to release the steam
generated when baking foods with a high moisture content.

Uneven frying
with hot air

Halfway through the frying time, toss the food in the frying basket. Be
careful not to burn yourself.

A circuit breaker
blew

This device draws high current during operation. When used with other
kitchen appliances on the same power circuit, the circuit breaker may trip.

Check whether other appliances (kettle, toaster, microwave oven) are
operating at the same time and isolate them from the same circuit.

Error codes

E1
E2
E4
E5

Unplug the power cord and wait for the device to cool down. Then try using it again. If the
error code is still displayed, contact an authorized G21 service center. Do not attempt to
repair the device yourself.

Technical specification:

e

Voltage: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Power: 2000 W

Volume: 18 L

Temperature range: 40-400 °C

The English version of the manual is an exact translation of the original manufacturer‘s instructions.

Images used in this manual are for illustrational purposes only and may differ from the actual product.



Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben.
Bevor Sie dieses Gerat verwenden, lesen Sie bitte dieses Handbuch.

SicherheitsmaBnahmen

Bitte lesen Sie dieses Handbuch vor dem Gebrauch sorgféltig durch.

Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlielich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

SchlieBen Sie das Gerét nicht an eine Verlangerungssteckdose an.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

Legen Sie bei Pizza- und Fleischprogrammen niemals Backpapier auf das Zubehér, um
Brénde zu vermeiden.

Tauchen Sie das Netzkabel und das Gehduse des Geradts nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten, um einen Stromschlag zu vermeiden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, wenden Sie sich an das autorisierte G21-Servicezentrum.
Die Luftein- und -austritts6ffnungen durfen nicht verdeckt werden.

Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf, dass an allen Seiten ausreichend Platz
flr die Luftzirkulation vorhanden ist.

Setzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor in das Gerat ein.

Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen des Zubehérs in das Gerat, dass es sauber und trocken ist.
Das Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt und in Innenrdumen bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nur auf einer ebenen und stabilen Oberflache.

Verwenden Sie Kichenhandschuhe, wenn Sie Zubehdr oder Zutaten einlegen oder
herausnehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

Legen Sie die Rohstoffe nur auf das Zubehor, niemals direkt auf die Heizrohre.

Legen Sie kein Papier, keine Pappe, keinen Kunststoff, keine Backbeutel usw. in das Gerét ein.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerét nicht benutzen.

Lassen Sie das Gerét vor dem Reinigen, Transportieren und Lagern vollstandig abkuhlen.
Reinigen Sie das Gerat gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung und Reinigung*.

Verwenden Sie das Gerat nicht als Warmequelle.

Vor der ersten Benutzung

Entfernen und entsorgen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

Nehmen Sie alle Zubehorteile aus der Verpackung und lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch. Bitte beachten Sie insbesondere die Bedienungshinweise, Warnhinweise und wichtigen
Sicherheitsvorkehrungen, um Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

Waschen Sie das Zubehor (auBer dem Pizzastein) in warmem Seifenwasser, spllen Sie es ab
und trocknen Sie es. Waschen Sie das Geréat und die Zubehorteile niemals in der Splilmaschine.
Wir empfehlen, alle Zubehorteile in das Gerét zu legen und das Programm , Luftfrittieren” bei
maximaler Temperatur 10 Minuten lang ohne Lebensmittel laufen zu lassen.

Bei der ersten Benutzung treten gewisse Gerliche und Rauch auf. Dies ist ein normales
Phanomen, da sich auf der Oberflache der Heizrohre eine Schutzschicht befindet. Mit
zunehmender Nutzung wird dieser Zustand abnehmen und verschwinden.

Stellen Sie sicher, dass der Bereich gut belUftet ist.



Produktbeschreibung und Zubehor

1. Gerat
2. Backblech aus Emaille
Immer auf den Backofenrost stellen.

Bei der Verwendung kann es aufgrund der hohen Temperatur zu Verformungen kommen.
Nach dem Abkuihlen kehrt es in seine normale Form zurtick.

3. Werkzeug zum Entfernen/Einsetzen von Zubehérteilen
4. Pizzaschale
5. Frittierkorb
Bleiben Sie in der oberen Rille.
6. Backofenrost
In der unteren Rille aufbewahren.
Die Kante mit der erhabenen Form muss als Rickseite in das Gerét eingefuhrt werden.
7. Pizzastein
Immer auf den Backofenrost stellen.
Der Stein ist zerbrechlich und kann brechen, wenn er geschlagen oder fallen gelassen wird.

Der Stein ist wahrend des Gebrauchs sehr heiB und bleibt lange Zeit heiB. Lassen Sie ihn
abkihlen, bevor Sie ihn bewegen, reinigen oder lagern.

Kihlen Sie den Stein niemals mit Wasser ab.
8. Trocknungsschale

In der unteren Rille bleiben

Zum Trocknen von Obst

Vorgesehene Position des Zubehdrs

(1) obere Rille
untere Rille
unter dem unteren Heizrohr



Intelligenter Tiirschalter

Der intelligente Turschalter besteht aus den Teilen
Aund B.

Teil A befindet sich neben dem Bedienfeld und Teil
B in der Tr.

Der intelligente Tlrschalter funktioniert wie folgt:
1. Wenn Sie die Tur 6ffnen:
¢ Die Innenbeleuchtung leuchtet,

e wird das laufende Programm angehalten.
2. Wenn Sie die Tur schlieBen:
e setzt das Gerat das laufende Programm fort.
e Vergewissern Sie sich, dass die Tir wahrend der Benutzung richtig geschlossen ist

Automatische Speicherung der Einstellungen

Diese Einstellung macht es einfach, dasselbe Programm zu wiederholen, zum Beispiel um mehrere
Pizzen hintereinander zu backen. Sobald die eingestellte Garzeit und Temperatur abgelaufen sind,
merkt sich das Gerat diese Einstellung und Sie missen sie nicht erneut einstellen.

Hinweis: Die Einstellungen werden nicht gespeichert, wenn Sie das Programm unterbrechen.

Bedienfeld

A - DIY-Modus - Programm ohne
voreingestellte Temperatur und Backzeit

B - voreingestellte Tagesprogramme (weitere
Informationen unten)

C - Pizzaprogramme

D - Fleischprogramme

E — Temperatureinstellung
F — Zeiteinstellung

G - Start/Pause-Knopf

H — Wahl des Kochens von oben/unten,
Glihbirne im Inneren des Gerats

Drehknopf ,,Start/Pause*

Drehen Sie den oberen linken ,Start/Pause“-Knopf, um das gewiinschte Garprogramm
auszuwahlen. Dricken Sie den Knopf, um das Programm zu starten. Driicken Sie den Knopf,
wahrend das Programm lauft, um es zu unterbrechen. Halten Sie den Knopf bei laufendem
Programm lang gedrtickt, um es abzubrechen.

Temperatur- und Zeiteinstellungen
Drehen Sie den rechten Drehknopf (F), um die gewiinschte Garzeit einzustellen.

Drehen Sie den linken Drehknopf (E), um die gewlinschte Gartemperatur einzustellen. Wenn Sie
das Toast- oder Bagelprogramm wahlen, stellen Sie mit diesem Drehknopf den gewiinschten
Braunungsgrad ein.

»Pause” leuchtet auf dem rechten Knopf auf, wenn Sie ein laufendes Programm durch Driicken
des Knopfes ,Start/Pause” (G) anhalten.

Waéhrend des Garprogramms leuchtet auf dem linken Drehknopf ,,Cook* auf.



Wahl der oberen/unteren Heizung und Einschalten der Innenbeleuchtung
Waéhlen Sie mit dem oberen rechten Drehknopf (H) die gewlinschte Heizungsart:

@ Obere Heizung

@ Untere Heizung

QO Ober- und Unterhitze
Wenn Sie diese Taste wahrend des Garprogramms

driicken, leuchtet das Innere des Geréts auf, so dass Sie den Status der zu garenden Zutaten
Uberprifen kénnen. Die Beleuchtung schaltet sich nach 30 Sekunden automatisch aus.

Heimwerker- und Tagesprogramme (A), (B)

Zusétzlich zum Heimwerkermodus sind bei allen Programmen Garzeiten und Temperaturen
voreingestellt. Diese Zeiten kénnen frei eingestellt werden.

Beim Backen mit diesen Programmen ist es nicht notwendig, das Zubehdr vorher aufzuheizen.

DIY DIY-Modus - Programm ohne voreingestellte Temperatur und Zeit.
(Der einstellbare Temperaturbereich betrégt 40-400 °C.)

Keep Warm | Zum Aufwérmen von Speisen/Temperaturhalten nach dem Backen.

Dehydrate | Zum Trocknen von Obst und anderen Lebensmitteln.

Air fry | HeiBluftbacken mit minimalem Olzusatz.

Bake | Klassische StBspeisen backen.

Roast | Braten von Fleisch.

Bagel/Brotchen rosten - Bagel halbieren, beide Halften direkt auf den Ofenrost

Bagel legen und mit dem linken Knopf (E) die gewtinschte Réststufe (1-6) wahlen.

Toast/Brot rosten - das Brot direkt auf den Rost legen und mit dem linken

Toast Drehknopf (E) die gewiinschte Braunungsstufe (1-6) wéahlen.

Cookies | Kekse backen

Pizza-Programme (C)

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, heizen Sie das Gerat vor dem Backen funf Minuten lang
auf 160 °C vor. Wenn Sie auf einem Stein backen, lassen Sie ihn ebenfalls aufheizen, bevor Sie
das Programm starten.

Thick Crispy | Fir 3-4 cm dicke Pizzen.

Neapolitan | Fiir neapolitanische Pizza (mit Tomaten und Kése).

New York | Fiir Pizzen mit einer Dicke von 1,5 cm.

Frozen | Fir Tiefkihlpizza.

Fleischprogramme (D)

Automatisches Aufwarmen

Wenn das Symbol ,, PRE &« auf dem Display erscheint, wird das Gerat gerade aufgeheizt. Dabei
handelt es sich um ein automatisches Hilfsprogramm, das gestartet wird, wenn das Garprogramm
eine hohe Temperatur erfordert und das Innere des Gerats nicht ausreichend aufgeheizt ist.



Bevor Sie das Programm starten, empfehlen wir lhnen, auch das Zubehér, auf dem Sie das Fleisch
garen mochten, in den Ofen zu stellen.

Wenn die automatische Aufwarmphase abgeschlossen ist, gibt das Gerét einen Signalton ab und

auf dem Display erscheint , 783« Fi i« oder aren®.

Thick-Meat-Programm
Dieses Programm eignet sich zum Anbraten von dicken Fleischscheiben (bis zu 6 cm inklusive Haut).

Wir empfehlen, das Fleisch zuerst zu kochen und es vor dem Braten mit der Marinade einzureiben,
um einen ausgezeichneten Geschmack zu erzielen.

Wenn Sie mit diesem Programm backen, sollten Sie ein emailliertes Backblech verwenden, das
vor dem Backen gut aufgeheizt werden sollte.

Die Backzeit kann eingestellt werden und die Backtemperatur ist festgelegt.

Grill-Programm

Dieses Programm eignet sich zum Braten von Steaks und 2 cm dicken Fleischscheiben. In kurzer
Zeit erhalten Sie schon gebrauntes Fleisch, das seinen Saft behilt.

Wenn Sie mit diesem Programm braten, stellen Sie ein emailliertes Backblech unter das untere
Heizungsrohr, um eventuell abtropfende Séfte aufzufangen, und braten Sie das Fleisch auf dem
Rost. Lassen Sie beide Zubehérteile richtig aufheizen, bevor Sie das Programm starten.

Nach dem Start des Programms gibt das Gerat einen kurzen Signalton ab - dann empfiehlt es
sich, den Ofen zu 6ffnen, den Rost hochzuziehen und das Fleisch schnell zu wenden. So wird eine
gleichmaBige Braunung gewabhrleistet.

Die Backzeit kann eingestellt werden, die Backtemperatur ist festgelegt.

Wichtige Hinweise fiir Pizza- oder Fleischprogramme
Stellen Sie das Gerat wegen der extrem hohen Backtemperatur in einem gut bellifteten Raum auf.
Legen Sie bei diesen Programmen niemals Backpapier auf das Backblech, um einen Brand zu vermeiden.

Es wird empfohlen, das Backgut wahrend des Backvorgangs im Auge zu behalten, um
sicherzustellen, dass es nicht anbrennt.

Verwenden Sie zum Herausnehmen der Bleche und Roste aus dem Backofen einen
Kuchenhandschuh oder das mitgelieferte Zubehor.

Wir empfehlen, zum Braten ein Ol mit hohem Rauchpunkt zu verwenden - zum Beispiel Raps- oder
Avocadodl.

Waschen und entfetten Sie gebrauchtes Zubehdr nach dem Abkuhlen immer griindlich.

Wartung und Reinigung
Waschen Sie das Geréat oder das Zubehdr nicht in der Spllmaschine.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.
Entfernen Sie alle Zubehorteile mit Ausnahme des Pizzasteins und weichen Sie sie in warmem
Seifenwasser ein. Verwenden Sie zur Reinigung eine Blrste mit weichen Borsten. Spiilen Sie die
Zubehorteile nach dem Waschen mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie griindlich.

Reinigen Sie den Pizzastein mit einem trockenen Tuch.

Wischen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch ab.



Fehlersuche

Problem Lésung

I?as G(_erat . Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel an eine funktionierende Steckdose
l&sst sich nicht .

) angeschlossen ist.
einschalten
Nach dem Prifen Sie, ob die Tir und die Scharniere sauber und trocken sind. Siehe
Aufheizen und Kapitel ,Smart Door Switch“
SchlieBen der Tur | Die Tur ist zu hei3, warten Sie, bis sie abgekUhlt ist. -
funktioniert das Wenn das Geréat auch nach dem Abkiihlen nicht funktioniert, wenden Sie
Gerat nicht sich an ein autorisiertes G21-Servicezentrum.
Die Zutaten

Wenn Sie den Frittierkorb verwenden, backen Sie jeweils kleinere
Chargen von Zutaten auf einmal.

Uberpriifen Sie, ob Sie die richtige Garzeit und Temperatur eingestellt haben.

werden beim
Luftfritieren nicht
ausreichend gegart

Dies ist ein normales Phadnomen bei der ersten Benutzung, das mit der Zeit
verschwindet. Sorgen Sie fir eine ausreichende Bellftung.

Wenn Sie das Gerat wieder benutzen, ziehen Sie den Netzstecker
Rauchentwicklung | und lberpriifen Sie, nachdem das Gerét abgekuhlt ist, ob alle

aus dem Gerat Innenflachen und Zubehdrteile ordnungsgeman gereinigt und frei von
Speisertickstdnden vom vorherigen Backen sind.

Sollte das Problem weiterhin bestehen, wenden Sie sich bitte an das
autorisierte G21 Service-Center.

Dampf tritt aus
der Tir des Gerats
aus

Dies ist ein normales Phanomen. Die Tur ist beluftet, um den Dampf abzulassen,
der beim Backen von Speisen mit hohem Feuchtigkeitsgehalt entsteht.

UngleichmaBiges | Nach der Halfte der Frittierzeit schwenken Sie die Lebensmittel im
Braten mit HeiBluft | Frittierkorb. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen.

Dieses Gerat nimmt wahrend des Betriebs viel Strom auf. Wenn es

Ein Stromkrei- zusammen mit anderen Kiichengeraten im selben Stromkreis verwendet
sunterbrecher ist | wird, kann der Schutzschalter ausgeldst werden.
durchgebrannt Priifen Sie, ob andere Gerite (Wasserkocher, Toaster, Mikrowellenherd)

gleichzeitig in Betrieb sind, und trennen Sie sie vom selben Stromkreis.

Fehlercodes

E1 | Ziehen Sie den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gerét abgekihlt . .
go |ist. Versuchen Sie dann, es erneut Technische Spezifikationen:

zu'beputzen. Wgnn der Fehlercode Spannung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
weiterhin  angezeigt wird, wenden

E4 |sie sich an ein autorisiertes G21- Leistung: 2000 W
Servicezentrum. Versuchen Sie nicht, Volumen: 18 L
E5 | das Gerét selbst zu reparieren. Temperaturbereich: 40-400 °C

Die deutsche Version der Anleitung ist eine genaue Ubersetzung der Anleitung des Herstellers.

Die in diesem Handbuch verwendeten Bilder dienen nur zur lllustration und kénnen nicht genau
das Produkt entsprechen.



Dékujeme za nakup naseho vyrobku.
Pred pouzitim si prosim prectéte tento navod.

Bezpecénostni opatieni

Pred pouzitim si peclivé prectéte tento manual.

Toto zafizeni neni uréeno pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jim nebyl poskytnut dohled nebo instrukce tykajici se pouziti spotiebic¢e osobou zodpovédnou
za jejich bezpecnost.

Nezapojujte zafizeni do prodluzovaci zasuvky.
Nenechavejte zafizeni béhem pouzivani bez dozoru.

U programU na pizzu a na maso nikdy na pfislusenstvi nepokladejte pecici papir, aby nedoslo
ke vzniku pozaru.

Napajeci kabel a télo zafizeni neponofujte do vody nebo jiné kapaliny, aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, obratte se na autorizovany servis G21.

Otvory pro pfivod a odvod vzduchu nesmi byt zakryté.

PFi pouzivani tohoto zafizeni zajistéte dostatecny prostor ze vSech stran pro cirkulaci vzduchu.
Do zafizeni vkladejte pouze dodané pfislusenstvi.

PFed vlozenim pfisluSenstvi do zafizeni se ujistéte, Ze je Cisté a suché.

Zafizeni je uréeno pouze pro domaci a vnitfni pouziti.

Zafizeni pouzivejte pouze na rovném a stabilnim povrchu.

PFi vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi nebo surovin pouzijte kuchyriské chriapky, abyste
predesli riziku popaleni.

Suroviny vkladejte pouze na pfislusenstvi, nikdy ne pfimo na topné trubice.

Do zafizeni nevkladejte papir, karton, plast, sacky na peceni a podobné.

Pokud zafizeni nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky.

Pred ¢&isténim, pFenél,éenl'm a skladovanim nechte zafizeni zcela vychladnout. Zafizeni Cistéte
dle ndvodu v ¢asti ,,Udrzba a ¢isténi”.

Nepouzivejte zafizeni jako zdroj tepla.

Pred prvnim pouzitim

Odstrante a zlikvidujte veskery obalovy material.

Vyjméte veskeré pfisluSenstvi z obalu a peclivé si prectéte tento navod. Vénujte prosim
zvladtni pozornost provoznim pokyntim, varovanim a ddllezitym bezpec¢nostnim opatfenim,
aby nedoslo ke zranéni osob nebo poskozeni majetku.

Prislusenstvi (kromé kamene na pizzu) omyjte v teplé mydlové vodé, poté oplachnéte a osuste.
Nikdy nemyjte télo zafizeni ani pfisluSenstvi v my&ce na nadobi.

Doporu€ujeme umistit veSkeré pfisluSenstvi do zafizeni a spustit program ,Air Fry“ na
maximalni teplotu po dobu 10 minut bez potravin.

Pfi prvnim pouziti se objevuiji urcité pachy a kour. Jedna se o normaini jev, protoze na povrchu
topnych trubic je ochranny natér. S mnozstvim pouzivani se tento stav snizi a zmizi.

Ujistéte se, Ze je prostor dobre vétrany.



Popis produktu a pFislusenstvi

1. Zafizeni
2. Smaltovany plech na pec¢eni
Vzdy pokladejte na rost trouby

Béhem pouzivani mize dojit k deformaci v disledku vysoké teploty. Po vychladnuti se vrati
do normalniho tvaru.

3. Nastroj pro vyjmuti/vloZeni horkého pfrislusenstvi
4. Lopatka na pizzu
5. Fritovaci kosik
Udrzujte v horni drazce.
6. Rost do trouby
Udrzujte ve spodni drazce.
Okraj s vyvySenym tvarem je potfeba vlozit do zafizeni jako zadni stranu.
7. Kamen na pizzu
VZzdy jej pokladejte na rost trouby.
Kamen je kiehky a pfi narazu nebo padu se mize zlomit.

Kamen je béhem pouzivani velmi horky a zUstava horky po dlouhou dobu. Pfed premisténim,
¢isténim nebo skladovanim jej nechte vychladnout.

Nikdy neochlazujte kdmen vodou
8. Tac na suseni

Udrzuijte ve spodni drazce

Pro suSeni ovoce

Uréena pozice pfislusenstvi

(1) horni drazka
spodni drazka
pod spodni topnou trubici



Chytry dvefFni spinac¢
Chytry dveini spina¢ je vyroben z dil( A a B.

Dil A je umistény vedle ovladaciho panelu a dil
B je ve dvefich.

Inteligentni dverni spina¢ funguje nasledovné:
1. Kdyz oteviete dvitka:
e Vnitfni osvétleni sviti.

e Spustény program se pozastavi.
2. Kdyz zavrete dvitka:
e Zafizeni obnovi spustény program.

e Béhem pouzivani se ujistéte, ze jsou dvitka
fadné zavrena.

Automatické ulozeni nastaveni

Toto nastaveni usnadnuje opakovani stejného programu, které vyuzijete napfiklad pro peceni vice
pizz za sebou. Po uplynuti nastavené doby a teploty peceni si zafizeni toto nastaveni pamatuje
a nemusite jej nastavovat znovu.

Poznamka: Nastaveni se neulozi, pokud program prerusite.

A - DIY mdd - program bez prednastavené

Kontrolni panel A
teploty a doby peceni

Manual| ek
Mode | crigpy

B - prednastavené programy (vice informaci
nize)
C - program na pizzu
D — program na maso
E — nastaveni teploty
F - nastaveni ¢asu
G - knoflik Start/Pause
H - volba peceni shora/zdola, rozsviceni //
zarovky uvnitf spotrebice
Knoflik ,,Start/Pause*

Otacenim horniho levého knofliku ,Start/Pause” navolte pozadovany pecici program. Stisknutim
knofliku program spustite. Stisknutim knofliku pfi probihajicim programu jej pozastavite. Dlouhym
podrzenim knofliku pfi probihajicim programu jej zrusite.

Qm]u]
minute PAUSE

Nastaveni teploty a ¢asu
Otacenim pravého knofliku (F) nastavite pozadovanou dobu peceni.

Otacenim levého knofliku (E) nastavite poZzadovanou teplotu peceni. Pfi zvoleni programu Toast
nebo Bagel timto knoflikem nastavite poZzadovanou miru opeceni.

Na pravém knofliku se rozsviti ,Pause”, pokud pozastavite probihajici program zmacknutim
knofliku ,,Start/Pause” (G).

Na levém knofliku béhem peciciho programu sviti ,,Cook*.



Zvoleni horniho/spodniho ohfevu a rozsviceni vnitini Zarovky
Knoflikem (H) navolite pozadovany typ ohrevu:

@ Horni ohiev

@ Spodni ohiev

QO Horni i spodni ohtev

Zmacknutim tohoto tlagitka knofliku béhem peciciho programu se vnitfek zafizeni rozsviti a mizete
tak zkontrolovat stav pe¢enych surovin. Po 30 vtenifach svétlo automaticky zhasne.

DIY a bézné programy (A), (B)

Kromé DIY médu maji vSechny programy prednastavenou dobu a teplotu peceni. Tato doba mize
byt libovolné upravena.

P¥i pe¢eni pomoci téchto programt neni nutné pfislusenstvi nejprve nahfat.

DIY DIY mod - program bez pfednastavené teploty a ¢asu.
(Nastavitelné teplotni rozmezi je 40-400 °C.)

Keep Warm | Pro ohfev jidla/udrZeni teploty po peceni.

Dehydrate | Pro suseni ovoce a ostatnich potravin.

Air fry | Horkovzdudné pe€eni s minimem pfidaného oleje.

Bake | Peceni klasickych sladkych pokrmd.

Roast | PeCeni masa.

Opékani bagelu/housek — rozfiznéte bagel napdl, obé pulky poloZte pfimo na

Bagel rost a navolte pozadovanou miru opeceni (1-6) levym knoflikem (E).

Opékani toustu/chlebu — pecivo polozte pfimo na rost a navolte poZzadovanou

Toast miru opeceni (1-6) levym knoflikem (E).

Cookies | Pegeni suSenek

Programy na pizzu (C)

Pro dosazeni nejlepsich vysledkUl zafizeni pfed pecenim nahtejte na 160 °C po dobu péti minut. Pri
peceni na kameni jej nechte pred spusténim programu také nahrat.

Thick Crispy | Pro pizzu o tloustce 3-4 cm.

Neapolitan | Pro neapolskou pizzu (s raj¢aty a syrem).

New York | Pro pizzu o tloustce 1,5 cm.

Frozen | Pro mrazenou pizzu.




Programy na maso (D)

Automatické nahrati

Pokud se na displeji objevi symbol ,, PRE 8« znamena to, ze zafizeni je v procesu nahfivani. Jedna
se o automaticky asistenéni program, ktery se spusti, pokud pecici program vyzaduje vysokou
teplotu a vnitfek zafizeni neni dostate¢né nahraty.

Pred spusténim programu doporucujeme do trouby vlozit i pfislusenstvi, na kterém chce maso
péct.

Po dokondeni automatického nahfati zafizeni zapipa a na displeji se objevi ,7#4« F i« nebo
LOPENY,

Program Thick Meat

Tento program je vhodny pro dopeceni silnych platkd masa (do 6 cm vcetné klze).

Doporu€ujeme maso nejprve uvafit a pro dosazeni vynikajici chuti jej pred pecenim potfit
marinadou.

Pri peceni na tento program pouzijte smaltovany plech, ktery pfed pe¢enim nechte fadné nahfat.
Doba peceni Ize nastavit, teplota peceni je fixni.

Program Giill

Tento program je vhodny pro peceni steakll a platkdl masa o tloustce 2 cm. Béhem kratké doby
dosahnete krasné opec¢eného masa, které si zachova stavu.

PFi peCeni na tento program pod spodni topnou trubici vloZzte smaltovany plech, aby zachytil
odkapavajici $tavu a maso pecte na rostu. Oboje pfislusenstvi nechte pfed spusténim programu
fadné nahrat.

Po spusténi programu zafizeni béhem chvile zapipa — v tu chvili doporu€ujeme troubu otevfit, rost
povytahnout a rychle maso otocit. Diky tomu dosahnete rovnomérného opeceni.

Doba peceni Ize nastavit, teplota peceni je fixni.

Dulezité upozornéni pro programy na pizzu nebo na maso

Kvali extrémné vysoké teploté pii peCeni umistéte zafizeni na dobre vétrané misto.

Pfi zvoleni téchto programi na plech nikdy nedaveijte pecici papir, abyste zabranili vzniku pozaru.
Po dobu peceni doporucujeme pecené pokrmy sledovat, aby se neprepalily.

PFi vyjimani plech( a rodtd z trouby pouzivejte kuchynskou chiiapku nebo dodané pfislugenstvi
tomu uréené.

Na peceni doporu¢ujeme pouzit olej s vysokym bodem zakoureni — napfiklad Fepkovy nebo
avokadovy.

Pouzité pfisluSenstvi po vychladnuti vzdy fadné umyjte a odmastéte.

Udrzba a &isténi
Zafizeni ani pfisluSenstvi nemyjte v my¢ce na nadobi.

Po kazdém pouziti odpojte napajeci kabel a nechte zafizeni kompletné vychladnout. Vyjméte
vSechno pfisluSenstvi a kromé kamene na pizzu je namocte do teplé mydlové vody. K c&isténi
pouzijte karta¢ s mékkymi Stétinami. Pfisluenstvi po umyti oplachnéte Cistou vodou a dikladné
osuste.

Kamen na pizzu ocistéte suchym hadfikem.

Zafizeni otfete jemnym navihéenym hadfikem.



Reseni probléma

Problém Reseni

Zafizeni se nezapina

Zkontrolujte, zda je napdjeci kabel pfipojeny do funkéni zasuvky.

Po nahfati a zavieni
dvirek zafizeni
nefunguje

Zkontrolujte, zda jsou dvitka a panty ¢Cista a sucha. Viz ,,Chytry
spina¢ dvirek*
Dvirka jsou pfili§ horkd, pockejte nez vychladnou.

Pokud ani po vychladnuti zafizeni nefunguje, obratte se na
autorizovany servis G21.

Suroviny jsou
nedopecené

Pri pouziti fritovaciho koSe pecte mensi davky surovin najednou.
Zkontrolujte, zda jste nastavili spravnou dobu a teplotu peceni.

Ze zatizeni vychazi kouf

PFi prvnim pouziti se jedna o normalni jev. Po vypaleni zafizeni tento
jev odezni. Zajistéte dostatecné vétrani.

Pri opakovaném pouziti odpojte napdjeci kabel a po vychladnuti
zafizeni zkontrolujte, zda jsou vSechny vnitini povrchy a pfisluSenstvi
radné vycisténé a bez zbytkU jidla z pfechoziho peceni.

Pokud problém stéle pretrvava, obratte se na autorizovany servis G21.

Z dvirek zafizeni
vychazi para

Jedna se normalni jev. Dvitka jsou odvétravana, aby dochazelo
k uvolnéni pary vytvorené pfi peceni potravin s vysokym obsahem
vlhkosti.

Nerovnomérné smazeni
horkym vzduchem

V poloviné doby smazeni potraviny ve fritovacim kosi prohazejte.
Dbejte opatrnosti, abyste se nepopalili.

Toto zafizeni odebira pfi provozu vysoky proud. Pfi sou¢asném
pouziti s jinymi kuchyriskymi spotfebici ve stejném napajecim
okruhu mize dojit ke shozeni jistice.

Shodil se jisti¢ . ) . . o Lo
Zkontrolujte, zda jsou soucasné v provozu i jiné spotrebice
(rychlovarna konvice, toustovac, mikrovinna trouba) a izolujte je od
stejného okruhu.

Chybové kody
E1
g2 | Odpojte napajeci kabel a vyCkejte, nez zafizeni vychladne. Poté jej zkuste znovu
pouzit. Pokud se chybovy kod stéle zobrazuje, obratte se na autorizovany servis G21.
E4 Nepokousejte se zafizeni sami opravit.
E5

Technické parametry:

Napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 2000 W

Objem: 18 L

Teplotni rozsah: 40-400 °C

Ceska verze navodu je pfesnym prekladem originalniho ndvodu vyrobce.

Fotografie pouzité v manualu jsou pouze ilustracni a nemusi se pfesné shodovat s vyrobkem.




Dakujeme za nakup nasho vyrobku.
Pred pouzitim si prosim precitajte tento navod.

Bezpecénostné opatrenia

Pred pouzitim si starostlivo precitajte tento manual.

Toto zariadenie nie je ur¢ené pre pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial im nebol poskytnuty dohlad alebo instrukcie tykajuce sa pouzitia spotrebi¢a osobou
zodpovednou za ich bezpec¢nost.

Nezapadjajte zariadenie do predlzovacej zasuvky.
Nenechavajte zariadenie poc¢as pouzivania bez dozoru.

Pri programoch na pizzu a na méaso nikdy na prislusenstvo nekladte papier na pe€enie, aby
nedoslo k vzniku poziaru.

Napajaci kabel a telo zariadenia neponarajte do vody alebo inej kvapaliny, aby nedoslo
k Urazu elektrickym pradom.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, obratte sa na autorizovany servis G21.
Otvory pre privod a odvod vzduchu nesmu byt zakryté.

Pri pouzivani tohto zariadenia zaistite dostato¢ny priestor zo vSetkych stran pre cirkulaciu
vzduchu.

Do zariadenia vkladajte iba dodané prislusenstvo.

Pred vlozenim prisluSenstva do zariadenia sa uistite, Ze je Cisté a suché.
Zariadenie je urené iba pre domace a vnutorné pouzitie.

Zariadenie pouzivajte iba na rovnom a stabilnom povrchu.

Pri vkladani alebo vyberani prisluSenstva alebo surovin pouzite kuchynské chnapky, aby ste
predisli riziku popalenia.

Suroviny vkladajte iba na prislusenstvo, nikdy nie priamo na vykurovacie trubice.
Do zariadenia nevkladajte papier, karton, plast, vrecka na pecenie a podobne.
Ak zariadenie nepouzivate, odpojte ho zo zasuvky.

Pred Cistenim, prenasanim a ;kladovanim nechajte zariadenie Uplne vychladnut. Zariadenie
Cistite podla navodu v ¢asti ,,Udrzba a Cistenie”.

Nepouzivajte zariadenie ako zdroj tepla.

Pred prvym pouzitim

Odstrante a zlikvidujte vSetok obalovy materidl.

Vyberte vSetko prislusenstvo z obalu a starostlivo si precitajte tento navod. Venujte prosim
zvlasStnu pozornost prevadzkovym pokynom, varovaniam a délezitym bezpe&nostnym
opatreniam, aby nedo$lo k zraneniu os6b alebo poskodeniu majetku.

PrisluSenstvo (okrem kamena na pizzu) umyte v teplej mydlovej vode, potom oplachnite
a osuste. Nikdy neumyvaijte telo zariadenia ani prislusenstvo v umyvacke riadu.
Odporuc¢ame umiestnit’ vSetko prisluSenstvo do zariadenia a spustit program ,Air Fry*“ na
maximalnu teplotu po dobu 10 minut bez potravin.

Pri prvom pouziti sa objavuju urCité pachy a dym. Ide o normalny jav, pretoze na povrchu
vykurovacich trubic je ochranny nater. S mnozstvom pouzivania sa tento stav znizi a zmizne.

Uistite sa, Ze je priestor dobre vetrany.



Popis produktu a prislusenstvo

1. Zariadenie
2. Smaltovany plech na pecenie
Vzdy pokladajte na rost rary

Pocas pouzivania méze dojst k deformacii v désledku vysokej teploty. Po vychladnuti sa vrati
do normalneho tvaru.

3. Nastroj na vybratie/vloZenie horiceho prisluSenstva
4. Lopatka na pizzu
5. Fritovaci koSik
Udrzujte v hornej drazke.
6. Rost do rary
Udrzujte v spodnej drazke
Okraj s vyvySenym tvarom je potrebné vlozit do zariadenia ako zadnu stranu.
7. Kamen na pizzu
Vzdy ho pokladajte na rost rary
Kamen je krehky a pri naraze alebo pade sa méze zlomit.

Kamen je pocas pouzivania velmi horuci a zostava horuci po dlhi dobu. Pred premiestnenim,
Cistenim alebo skladovanim ho nechajte vychladnut.

Nikdy neochladzujte kamen vodou.
8. Tacka na susenie

Udrzujte v spodnej drazke

Na suSenie ovocia

Uréena pozicia prislusenstvahorni

(1) horna drazka
spodna drazka
pod spodnou vykurovacou trubicou



Sikovny dverovy spinaé
Chytry dverovy spinac je vyrobeny z dielov A a B.

Diel A je umiestneny vedla ovladacieho panela
a diel B je vo dverach.

Inteligentny dverovy spina¢ funguje nasledovne:
1. Ked otvorite dvierka:
e vnutorné osvetlenie svieti,

e spusteny program sa pozastavi .
2. Ked zatvorite dvierka:
e zariadenie obnovi spusteny program.

e PocCas pouzivania sa uistite, ze su dvierka
riadne zatvorené.

Automatické ulozenie nastavenia

Toto nastavenie ulahCuje opakovanie rovnakého programu, ktoré vyuzijete napriklad na pecenie
viacerych pizz za sebou. Po uplynuti nastavenej doby a teploty peCenia si zariadenie toto
nastavenie pamata a nemusite ho nastavovat znova.

Poznamka: Nastavenie sa neulozi, ak program prerusite.

A — DIY méd - program bez prednastavenej

Kontrolny panel A C
teploty a doby pecenia

Manual| ek
Mode | crigpy

B - prednastavené programy (viac informacii
nizsie)

C - program na pizzu

D - program na méso

E - nastavenie teploty

F - nastavenie ¢asu

G - gombik Start/Pause

H — volba pecenia zhora/zdola, rozsvietenie
zZiarovky vo vnutri spotrebica

Qm]u]
minute PAUSE

Gombik ,Start/Pause*

Otacanim horného lavého gombika ,Start/Pause“ navolte pozadovany program na pecenie.
Stlac¢enim gombika program spustite. Stlaéenim gombika pri prebiehajicom programe ho
pozastavite. Dlhym podrzanim gombika pri prebiehajicom programe ho zrusite.

Nastavenie teploty a ¢asu

Otacanim pravého gombika (F) nastavite pozadovanu dobu pecenia.

Otacanim lavého gombika (E) nastavite pozadovanu teplotu pecenia. Pri zvoleni programu Toast
nebo Bagel tymto gombikom nastavite pozadovanu mieru opecenia.

Na pravom gombiku sa rozsvieti ,Pause”, ak pozastavite prebiehajici program stlacenim gombika
»Start/Pause” (G).

Na lavom gombiku poc¢as programu pecenia svieti ,,Cook".



Zvolenie horného/spodného oheevu a rozsvietenie vnutornej Ziarovky
Gombikom (H) navolite poZzadovany typ ohrevu:

@ Horny ohrev

@ Spodny ohrev

QO Horny a spodny ohrev

Stlacenim tohto tladidla gombika pocas programu na pecenie sa vnutro zariadenia rozsvieti
a mozete tak skontrolovat stav pe¢enych surovin. Po 30 vtenidroch svetlo automaticky zhasne.

DIY a bezné programy (A), (B)

Okrem DIY modu maju vSetky programy prednastavenu dobu a teplotu pecCenia. Tato doba méze
byt lubovolne upravena.

Pri pe€eni pomocou tychto programov nie je nutné prislusenstvo najskér nahriat.

DIY DIY mod - program bez prednastavenej teploty a Casu.
(Nastavitelné teplotné rozmedzie je 40-400 °C.)

Keep Warm | Na ohrev jedla/udrzanie teploty po peceni.

Dehydrate | Na suSenie ovocia a ostatnych potravin.

Air fry | Teplovzdudné pe€enie s minimom pridaného oleja.

Bake | Pecenie klasickych sladkych pokrmov.

Roast | PeCenie masa.

Opekanie bagelu / Zemli — rozrezte bagel napoly, obe polovice polozZte priamo

Bagel na rost a navolte poZzadovanu mieru opecenia (1-6) lavym gombikom (E).

Opekanie toastu/chleba — pecivo polozte priamo na rost a navolte poZzadovanu

Toast mieru opecenia (1-6) lavym gombikom (E).

Cookies | Pegenie susienok

Programy na pizzu (C)

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov zariadenia pred pe¢enim nahrejte na 160 °C po dobu piatich
minut. Pri peeni na kameni ho nechajte pred spustenim programu tiez nahriat.

Thick Crispy | Na pizzu s hribkou 3-4 cm.

Neapolitan | Pre neapolsku pizzu (s paradajkami a syrom).

New York | Na pizzu s hribkou 1,5 cm.

Frozen | Pre mrazenu pizzu.




Programy na méso (D)

Automatické nahriatie

Pokial sa na displeji objavi symbol ,, PRE ¥ znamena to, ze zariadenie je v procese nahrievania. Ide
o automaticky asistenény program, ktory sa spusti, pokial program na pecenie vyZzaduje vysoku
teplotu a vnutro zariadenia nie je dostatone nahriate.

Pred spustenim programu odporu¢ame do rury vlozit aj prisluSenstvo, na ktorom chcete maso
piect.

Po dokonéeni automatického nahriatia zariadenie zapipa a na displeji sa objavi ,, "¢« 7' it « alebo
LOPENY,

Program Thick Meat

Tento program je vhodny na dopecenie hrubych platkov mésa (do 6 cm vratane koze).

Odporti¢ame maso najprv uvarit a na dosiahnutie vynikajucej chuti ho pred pecenim potriet
marinadou.

Pri pe€eni na tento program pouzite smaltovany plech, ktory pred pec¢enim nechajte riadne nahriat.
Dobu pecenia je mozné nastavit, teplota pecenia je fixna.

Program Girill

Tento program je vhodny na pecenie steakov a platkov mésa s hribkou 2 cm. Pocas kratkej doby
dosiahnete krasne opecené maso, ktoré si zachova stavu.

Pri pe€eni na tento program pod spodnu vykurovaciu trubicu vlozte smaltovany plech, aby zachytil
odkvapkavajucu Stavu a méso pecte na roste. Oboje prisluSenstvo nechajte pred spustenim
programu riadne nahriat.

Po spusteni programu zariadenie behom chvile zapipa - v tej chvili odpord€ame ruru otvorit, rost
povytiahnut a rychlo méso otogit. Vdaka tomu dosiahnete rovnomerné opecenie.

Dobu pecenia je mozné nastavit, teplota pecenia je fixna.

Délezité upozornenie pre programy na pizzu alebo na méaso

Kvoli extrémne vysokej teplote pri pe€eni umiestnite zariadenie na dobre vetrané miesto.

Pri zvoleni tychto programov na plech nikdy nedavajte papier na pecenie, aby ste zabranili vzniku
poziaru.

Pocas pecenia odporuc¢ame pecené pokrmy sledovat, aby sa neprepalili.

Pri vyberani plechov a ro$tov z rury pouzivajte kuchynsku chriapku alebo dodané prislusenstvo
k tomu uréené.

Na pecenie odporu¢ame pouzit olej s vysokym bodom prepalenia — napriklad repkovy alebo
avokadovy.

Pouzité prislusenstvo po vychladnuti vzdy riadne umyte a odmastite.

Udrzba a gistenie
Zariadenie ani prisluSsenstvo neumyvajte v umyvacke riadu.

Po kazdom pouziti odpojte napajaci kabel a nechajte zariadenie kompletne vychladnut. Vyberte
vSetko prisluSenstvo a okrem kamena na pizzu ho namocte do teplej mydlovej vody. Na Cistenie
pouzite kefu s makkymi Stetinami. PrisluSenstvo po umyti oplachnite Cistou vodou a dékladne
osuste.

Kamen na pizzu ocistite suchou handric¢kou.

Zariadenie utrite jemnou navlhéenou handri¢kou.



Riesenie problémov

Problém Riesenie

Zariadenie sa nezapina | Skontrolujte, ¢i je napdjaci kabel pripojeny do funkénej zasuvky.

Skontrolujte, ¢i su dvierka a panty Cisté a suché.
Po nahriati a zatvoreni | Pozri ,Chytry spina¢ dvierok*

dvierok zariadenie Dvierka su prili§ hortce, po&kaijte kym vychladnu.

nefunguje Ak ani po vychladnuti zariadenie nefunguje, obratte sa na autorizovany
servis G21.

Suroviny su Pri pouziti fritovacieho koSa pecte mensie davky surovin naraz.

nedopecené Skontroluijte, &i ste nastavili spravny &as a teplotu pecenia.

Pri prvom pouziti sa jedna o normalny jav. Po vypaleni zariadenia tento
jav odznie. Zaistite dostatocné vetranie.

Zo zariadenia vychadza | Pri opakovanom pouziti odpojte napajaci kdbel a po vychladnuti
dym zariadenia skontroluijte, ¢i st vSetky vnatorné povrchy a prislusenstvo
riadne vycistené a bez zvyskov jedla z predchadzajuceho pecenia.

Ak problém stéle pretrvava, obratte sa na autorizovany servis G21.

Z dvierok zariadenia Ide o normalny jav. Dvierka su odvetravané, aby dochadzalo k uvolneniu
vychadza para pary vytvorenej pri peceni potravin s vysokym obsahom vihkosti.

Nerovnomerné vyprazanie | V poloviné doby smazeni potraviny ve fritovacim kosi prohazejte.
hordcim vzduchom Dbejte opatrnosti, abyste se nepopalili.

Toto zariadenie odobera pri prevadzke vysoky prud. Pri si¢asnom
pouziti s inymi kuchynskymi spotrebi€émi v rovhakom napajacom
Vyhodilo isti¢ okruhu méze dojst k vyhodeniu istica.

Skontrolujte, ¢i st sticasne v prevadzke aj iné spotrebice (rychlovarna
kanvica, sendvi¢ovac¢, mikrovinna rdra) a izolujte ich od rovnakého okruhu.

Chybové kody

E1
g2 | Odpojte napéjaci kabel a pockajte, kym zariadenie vychladne. Potom ho skuste znova
pouzit. Ak sa chybovy koéd stdle zobrazuje, obratte sa na autorizovany servis G21.
Nepokusajte sa zariadenie sami opravit.

E4
ES

Technické Specifikacie:

Napatie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 2000 W

Objem: 18 L

Teplotny rozsah: 40-400 °C

Slovenska verzia navodu je presnym prekladom originalneho navodu vyrobcu.
Fotografie pouzité v navode su len ilustraéné a nemusia sa presne zhodovat s vyrobkom.



Ko6szonjiik, hogy megvasarolta termékiinket.
Kérjuk, hasznalat el6tt olvassa el ezeket az utasitasokat.

Biztonsagi intézkedések

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezé személyek (beleértve a gyermekeket is), vagy nem rendelkeznek tapasztalattal
és tudassal, kivéve, ha a készilék haszndlataért felelés személy feligyeli 6ket, vagy nem
utasitotta 6ket a készilék hasznalatara vonatkozéan. biztonsag.

Ne csatlakoztassa a késziiléket hosszabbité aljzathoz.
Hasznalat kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a készliléket.

Pizza és husos programok esetén soha ne helyezzen siitépapirt a tartozékokra, hogy elkerilje
a tizet.

Az aramités elkerlilése érdekében ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a tapkabelt és
a készlilék testét.

Ha a tapkabel sérilt, forduljon egy hivatalos G21 szervizhez.

A levegd bemeneti és kimeneti nyilasait nem szabad letakarni.

A készUlék hasznalatakor biztositson elegendé helyet minden oldalon a levegé keringéséhez.
Csak a mellékelt tartozékokat helyezze be a készulékbe.

Miel6tt a tartozékokat behelyezné a késziilékbe, gy6z8djon meg arrdl, hogy az tiszta és szaraz.
A készllék kizardlag haztartasi és beltéri hasznalatra készdlt.

A készlléket csak sik és stabil fellileten hasznalja.

Az égési sérllések elkeriilése érdekében hasznaljon konyhai kesztylt a tartozékok vagy
Osszetevék behelyezésekor vagy eltavolitasakor.

Az alapanyagokat csak a tartozékokra helyezze, soha ne kdzvetlendl a flitécsdvekre.
Ne helyezzen a készllékbe papirt, kartont, miianyagot, stitézacskot stb.
Ha nem haszndlja a készliléket, hizza ki a konnektorbdl.

Tisztitas, szdllitas és tarolas elétt hagyja teljesen kihdini a készlléket. Tisztitsa meg
a készliléket a ,,Karbantartas és tisztitas” fejezetben leirtak szerint.

Ne hasznadlja a készliléket héforrasként.
Tavolitson el és dobjon ki minden csomagoléanyagot.

Els6 hasznalat el6tt

Tavolitson el minden tartozékot a csomagolasbdl, és figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet.
Kérjuk, forditson kulonds figyelmet a hasznalati utasitasokra, a figyelmeztetésekre és a fontos
biztonsagi évintézkedésekre, hogy elkerllje a személyi sériléseket és az anyagi karokat.
Mossa el a tartozékokat (kivéve a pizzakdvet) meleg, szappanos vizben, majd Oblitse le és
szdaritsa meg. Soha ne mossa a készlilék testét vagy tartozékait mosogatdgépben.
Javasoljuk, hogy helyezzen be minden tartozékot a készilékbe, és futtassa az ,Air Fry“
programot maximalis hémérsékleten 10 percig étel nélkul.

Elsé hasznalatkor bizonyos szagok és fist jelentkezik. Ez normalis jelenség, mert a flit6csovek
felliletén védébevonat van. Sok hasznalat esetén ez az allapot csdkkenni fog és elttinik.

Gydz6djon meg arrdl, hogy a tertlet jol szell6zik.



Termékleiras és tartozékok

1. Berendezés
2. Zomancozott tepsi
Mindig a sttéracsra helyezze
Hasznalat kbzben deformalddhat a magas hémérséklet miatt. Leh(lés utan visszanyeri normal
alakjat.
3. Szerszam forro tartozékok eltavolitasara/behelyezésére
4. Pizzalapat
5. Sutékosar
Tartsa a fels6 nyilasban.
6. Sutdéracs
Tartsa az als6 horonyban.
A megemelt formaju élt hatoldalként kell behelyezni a készilékbe.
7. Pizzaké
Mindig a sttéracsra helyezze
A k6 térékeny, és Utés vagy leejtéskor eltorhet.
A ké nagyon felforrésodik hasznalat kozben, és sokaig forré marad. Hagyja kihini, miel6tt
athelyezi, tisztitja vagy tarolja.
Soha ne hiitse le a kdvet vizzel.
8. Szaritétalca
Tartsa az als6 horonyban
GyUmodlcs szaritasahoz

A tartozékok kijelolt helye

(1) felsé horony
alsé horony
az alsé fiitécsd alatt



Intelligens ajtokapcsolé
Az intelligens ajtokapcsolé A és B részbdl all.

Az A rész a vezérl6panel mellett, a B rész pedig az
ajtéban talalhato.

Az intelligens ajtokapcsold a kovetkez&képpen
mUkodik:
1. Amikor kinyitja az ajtot:
e a belsé vilagitas be van kapcsolva,

e a futé program felfliggesztésre kerll.
2. Amikor becsukja az ajtot:
e a készllék visszadllitja a futé programot.
e Gy6z8djon meg arrdl, hogy az ajté megfeleléen be van zarva hasznalat kdzben.

A beallitasok automatikus mentése

Ezzel a bedllitassal kénnyebben megismételheti ugyanazt a programot, amelyet példaul toébb pizza
egymas utani sutéséhez hasznal. A bedllitott f6zési id6 és hdmérséklet letelte utan a készulék
megjegyzi ezt a beadllitast, és nem kell Ujra beadllitania.

Megjegyzés: A bedllitdsok nem keriilnek mentésre, ha megszakitja a programot.

Vezérlépult A
A — DIY mdd - program elére beadllitott T
hémérséklet és siitési id6 nélkdl
B - elére beallitott programok (tovabbi
informacié lent)
C - pizza program

Manual| ek
Mode | crigpy

—eH
D - husos program

E — hémérséklet bedllitas
F - id6beadllitas

G - Start/Pause gomb

H - siités valasztas felllrél/alulrdl, a villanykdrte
megvilagitasa a késziilék belsejében

Qm]u]
minute PAUSE

»Start/Pause“ gomb“

Valassza ki a kivant sltési programot a bal felsé ,Start/Pause” gomb elforgatasaval. Nyomja
meg a gombot a program elinditdsahoz. A program futdsa koézben nyomja meg a gombot
a szlineteltetéshez. A programot a gomb hosszan tarté nyomva tartasaval térélheti.

Hémérséklet és id6 beallitasai
Forgassa el a jobb oldali gombot (F) a kivant sitési id6 bedllitdsahoz.

Forgassa el a bal oldali gombot (E) a kivant sutési h6mérséklet bedllitdsahoz. Ha a Toast vagy
Bagel programot valasztja, ezzel a gombbal dllitsa be a kivant barnulasi fokot.

A ,Pause” vilagit a jobb gombon, ha a futé programot a ,,Start/Pause“ gomb (G) megnyomasaval
szlinetelteti.

A sUtési program alatt a bal gombon vilagit a ,,Cook“ felirat.



A felsé/alsé fiités és a belsé izz6 vilagitasanak kivalasztasa
A (H) gombbal vélassza ki a kivant flitési médot:

@ Felsé flités

® Alsé fités

O Fels6 és also fiités

A siitési program alatt ezt a gombot megnyomva a készlilék belseje vilagit, és ellendrizheti a sutott
hozzavalodk dllapotat. 30 masodperc elteltével a ldmpa automatikusan kikapcsol.

DIY és kdzbs programok (A), (B)

A DIY mdd kivételével minden programnak van el6re beallitott siitési ideje és h6mérséklete. Ez az
id6tartam tetszés szerint modosithato.

Ha ezekkel a programokkal slit, nem sziikséges el6szor felmelegiteni a tartozékokat.

DIY DIY mod - program elére beallitott hémérséklet és idé nélkil.
(Az allithatd hémérséklet tartomany 40-400 °C.)

Keep Warm | Etelek melegitésére/hmérséklet fenntartasara siités utan.

Dehydrate | Gyuimdlcsdk és egyéb éleimiszerek szaritdsahoz.

Air fry | Forr6 leveg6s siités minimalis hozzaadott olajjal.

Bake | Klasszikus édes ételek siitése.

Roast | Hus sutés.

Bejgli/zsemle piritasa — vagja ketté a bagelt, helyezze mindkét felét kozvetlenil

Bagel ardacsra, és valassza ki a kivant piritasi fokot (1-6) a bal gombbal (E).

Piritas/kenyér — helyezze a kenyeret kdzvetlenil a racsra, és valassza ki a kivant
piritasi fokot (1-6) a bal gombbal (E).

Cookies | Siitemény siités

Toast

Pizza programok (C)

A legjobb eredmény érdekében siités el6tt melegitse eld a késziiléket 160°C-ra 6t percig. Kovon
sutéskor a program elinditasa el6tt hagyjuk azt is felmelegedni.

Thick Crispy | 3-4 cm vastag pizzéhoz.

Neapolitan | Napolyi pizzahoz (paradicsommal és sajttal).

New York | 1,5 cm vastag pizzahoz.

Frozen | Fagyasztott pizzédhoz.




Husos programok (D)

Automatikus f(ités

Ha a szimbolum megjelenik a kijelzén ,, PRE < ez azt jelenti, hogy a készlilék felmelegszik. Ez egy
automatikus segité program, amely

akkor indul el, ha a sltési program magas hémérsékletet igényel, és a készilék belseje nem
melegszik fel eléggé.

Javasoljuk, hogy a program elinditasa elétt tegye be a siitébe azokat a tartozékokat, amelyeken
a hust sutni szeretné.

Az automatikus bemelegités befejezése utan a késziilék sipol, és a kijelzén megjelenik a ,, 799,

S “yagy geen® felirat.

Program Vastag hus
Ez a program vastag husszeletek siitésére alkalmas (legfelijebb 6 cm-ig a bdrrel egyitt).

Javasoljuk, hogy a hust el6szor f6zze meg, és a kivalo iz elérése érdekében siités el6tt kenje be
paccal.

Ha ezen a programon stit, hasznaljon zomancozott tepsit, amelyet sités elétt megfeleléen fel kell
melegiteni.

A sitési id6 allithato, a stitési hémérséklet fix.

Grill program

Ez a program 2 cm vastagsagu steakek és husszeletek siutésére alkalmas. Roévid idén belll
gyonyorien silt hust kap, amely megtartja a levét.

Ha ezen a programon sit, helyezzen egy zomancozott tanyért az alsé f(itécsé ald, hogy felfogja
alecsepeg® levet, és a hust a grillen megsiti. A program elinditasa el6tt hagyja mindkét tartozékot
megfeleléen felmelegedni.

A program elinditdsa utan a készillék egy ideig sipol — ebben a pillanatban javasoljuk a siité
kinyitdsat, a racs kihlzasat és a hus gyors megforditasat. Ennek kdszdnhetéen egyenletes
porkolést fog elérni.

A sltési id6 allithato, a sutési hémérséklet fix.

Fontos megjegyzés pizza vagy husos programokkal kapcsolatban
A sités kdzbeni rendkivil magas hémérséklet miatt a készuléket jol szell6z6 helyre helyezze.

Amikor kivalasztja ezeket a programokat, soha ne tegyen sitépapirt a talcara a t(iz elkerlilése
érdekében.

A sUtési id§ alatt javasoljuk, hogy figyelje a megsult ételt, nehogy megégjen.

Amikor talcakat és racsokat tavolit el a siit6bdl, hasznaljon konyhai keszty(t vagy az erre a célra
szant tartozékokat.

A slitéshez magas flistpontu olaj hasznélatat javasoljuk — példaul repce- vagy avokadoolajat.
Mindig megfeleléen mossa ki és zsirtalanitsa a hasznalt tartozékokat, miutan lehdilt.

Karbantartas és tisztitas
Ne mossa a készliléket vagy a tartozékokat mosogatégépben.

Minden haszndlat utan huzza ki a tapkabelt, és hagyja teljesen kihini a készUlléket. Tavolitson el minden
tartozékot, és aztassa be meleg szappanos vizbe, kivéve a pizzakovet. A tisztitdshoz hasznaljon puha
soOrtéjli kefét. Mosas utan oOblitse le tiszta vizzel a tartozékokat, és alaposan széritsa meg.

Tisztitsa meg a pizzakdvet szaraz ruhaval.
Torolje le a késziléket puha, nedves ruhaval.



Problémamegoldas

Probléma Megoldas

A készlilék nem
kapcsol be

Ellendrizze, hogy a tapkabel miikddé csatlakozdaljzathoz van-e
csatlakoztatva.

Bemelegités és

az ajté bezarasa
utan a készilék

nem mukodik

Ellenérizze, hogy az ajtd és a zsanérok tisztak és szarazak-e.

Lasd , Intelligens ajtokapcsol6”

Az ajté tul meleg, varjon, amig kihdil.

Ha a készUlék lehdlés utan sem mikddik, forduljon hivatalos G21 szervizhez.

A hozzavaldk

A siUt6kosar hasznalatakor egyszerre kisebb adag hozzavalokat siisse meg.

a késziilékbsl

alulféttek Ellendrizze, hogy a megfeleld siitési idét és hémérsékletet allitotta-e be.
Ez normalis jelenség az elsd hasznalatkor. A készllék kiégetése utan ez
a jelenség eltlinik. Biztositson megfeleld szellézést.

Flst jon ki Ismételt haszndlathoz hiizza ki a tapkabelt, és miutan a készllék lehdilt,

ellendérizze, hogy minden belsé fellilet és tartozék megfeleléen meg van-e
tisztitva, és mentes-e az el6z6 f6zésbdl szarmazo ételmaradékoktol.

Ha a probléma tovabbra is fennall, forduljon egy hivatalos G21 szervizhez.

A készulék
ajtajan g6z jon ki

Ez normalis jelenség. Az ajto szellbztetett, hogy kiengedje a magas
nedvességtartalmu ételek sitésekor keletkezé gézt.

Egyenetlen sutés
forro levegével

A sUtési id6 felénél keverje meg az ételt a sttékosarban. Vigyazzon, nehogy
megeégesse magat.

Ez a késziilék nagy aramot fogyaszt mikddés kdzben. Ha mas konyhai

E5

ﬁfe a;ir:lffg | esatilékekiel egyideitieg hasznéiidk ugyanabban az dramksrben, a megszakito
kiol%ott ) kioldhat. Ellendrizze, hogy mas késztilékek (tlizhely, kenyérpiritd, mikrohullamu
sUit6) mukodnek-e egyidejlileg, és valassza le 6ket ugyanabbol az aramkorbél.
Hibakédok
E1

o | Huzza ki a tapkabelt, és varja meg, amig a keészllék lehil. Ezutan probalja meg Ujra
hasznalni. Ha a hibakod tovabbra is megjelenik, 1épjen kapcsolatba egy hivatalos G21
E4 | szervizzel. Ne kisérelje meg sajat maga megjavitani a készlléket.

M(iszaki adatok:

Fesziltség: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Teljesitmény: 2000 W
Térfogat: 18 L
Hémérséklet-tartomany: 40-400 °C

A magyar hasznalati utasitas a gyartotol kapott verzié pontos forditasa.

A kézikdnyvben hasznalt fényképek csak illusztracidok, nem egyeznek meg pontosan a termékkel.




Dziekujemy za zakup naszego produktu.
Przed uzyciem nalezy zapoznac sig¢ z niniejsza instrukcja.

Srodki bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana poinstruowane w
zakresie obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno podtacza¢ urzadzenia do gniazda przedtuzacza.
Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

W przypadku programéw do pizzy i miesa nigdy nie nalezy umieszcza¢ papieru do pieczenia
na akcesoriach, aby unikna¢ pozaru.

Aby unikng¢ porazenia pradem, nie nalezy zanurzaé¢ przewodu zasilajacego ani korpusu
urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym G21.

Otwory wlotu i wylotu powietrza nie moga by¢ zakryte.

Podczas korzystania z tego urzadzenia nalezy zapewni¢ wystarczajaca ilos¢ miejsca ze
wszystkich stron dla cyrkulacji powietrza.

Do urzadzenia nalezy wktada¢ wytacznie dostarczone akcesoria.

Przed wtozeniem akcesoriéw do urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze sa one czyste i suche.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.
Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Podczas wktadania i wyjmowania akcesoriéow lub sktadnikow nalezy uzywaé rekawic
kuchennych, aby unikna¢ ryzyka poparzenia.

Surowce nalezy umieszczaé wytacznie na akcesoriach, nigdy bezposrednio na rurach grzewczych.
Nie wktada¢ do urzadzenia papieru, kartonu, plastiku, torebek do pieczenia itp.
Nieuzywane urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania.

Przed czyszczeniem, przenoszeniem i przechowywaniem nalezy odczekaé, az urzadzenie
catkowicie ostygnie. Urzadzenie nalezy czyscic¢ zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale
»,Konserwacja i czyszczenie“.

Nie uzywaj urzadzenia jako Zrédfa ciepta.

Przed pierwszym uzyciem

Usunac i zutylizowaé wszystkie materiaty opakowaniowe.

Wyja¢ wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje. Nalezy
zwroci¢ szczegdlng uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne $rodki ostroznosci, aby
uniknac¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

Akcesoria (z wyjatkiem kamienia do pizzy) nalezy my¢ w cieptej wodzie z ptynem do naczyn, a nastepnie
sptukac i wysuszyé. Nigdy nie myj korpusu urzadzenia ani akcesoridow w zmywarce do naczyn.
Zalecamy umieszczenie wszystkich akcesoriow w urzadzeniu i uruchomienie programu ,Air
Fry“ w maksymalnej temperaturze na 10 minut bez jedzenia.

Przy pierwszym uzyciu pojawiag si¢ pewne zapachy i dym. Jest to zjawisko normalne, poniewaz
na powierzchni rurek grzewczych znajduje sie powtoka ochronna. Przy dtuzszym uzytkowaniu
zapachy te zmniejszg sie i znikna.

Upewnij sig, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane.



Opis produktu i akcesoria

1. Urzadzenie
2. Emaliowana blacha do pieczenia
Zawsze umieszczac na ruszcie piekarnika

Podczas uzytkowania moga wystgpic¢ odksztatcenia spowodowane wysoka temperatura. Po
ostygnieciu powrdci do normalnego ksztattu.

3. Narzedzie do wyjmowania/wktadania goracych akcesoriow
4. Lopatka do pizzy
5. Kosz do smazenia
Przechowywaé w gérnym rowku.
6. Ruszt piekarnika
Trzymaé w dolnym rowku.
Krawedz z wypuktym ksztattem powinna by¢ wtozona do urzadzenia tylng strona.
7. Kamien do pizzy
Kamien nalezy zawsze umieszczac na ruszcie piekarnika
Kamien jest delikatny i moze pekna¢ w przypadku uderzenia lub upuszczenia.

Kamien nagrzewa sie podczas uzytkowania i pozostaje goracy przez diugi czas. Przed
przenoszeniem, czyszczeniem lub przechowywaniem nalezy odczekac, az ostygnie.

Nigdy nie chfodzi¢ kamienia woda.
8. Taca do suszenia

Przechowywaé w dolnym rowku

Do suszenia owocow

Wyznaczona pozycja akcesoriow

(1) goérny rowek
dolny rowek
pod dolna rurg grzewcza



Inteligentny przetacznik drzwiowy
Inteligentny wytacznik drzwiowy sktada sie z czesci A i B.

Czes¢ A znajduje sie obok panelu sterowania, a czes¢
B w drzwiach.

Inteligentny przetacznik drzwiowy dziata w nastepujacy
sposob:
1. Po otwarciu drzwi:
e oswietlenie wewnetrzne jest wigczone,

e uruchomiony program jest wstrzymany.
2. Po zamknieciu drzwi:
e urzadzenie wznawia dziatanie programu.
e Podczas uzytkowania nalezy upewni¢ sie, ze drzwi sa prawidtowo zamkniete.

Automatyczne zapisywanie ustawien

To ustawienie utatwia powtarzanie tego samego programu, na przyktad w celu upieczenia kilku
pizz z rzgdu. Po uptywie ustawionego czasu pieczenia i temperatury urzadzenie zapamietuje to
ustawienie i nie trzeba go ustawia¢ ponownie.

Uwaga: Ustawienia nie sg zapisywane w przypadku przerwania programu.

Panel sterowania

A — tryb DIY - program bez ustawionej
temperatury i czasu pieczenia

B - zaprogramowane programy (wiecej
informaciji ponizej)

C - program do pizzy

D - program migsny

E - ustawienie temperatury

F — ustawienie czasu

G - pokretto Start/Pause

H — wybdr pieczenia gérnego/dolnego,
zardbwka wewnatrz urzadzenia

Przycisk ,,Start/Pause*

Obré¢ lewe gérne pokretto ,Start/Pauza“, aby wybra¢ zadany program gotowania. Nacisnij
pokretto, aby uruchomi¢ program. Nacisnij pokretto podczas trwania programu, aby go wstrzymac.
Nacisnij i przytrzymaj pokretto podczas trwania programu, aby go anulowac.

Ustawienia temperatury i czasu
Obréé prawe pokretto (F), aby ustawi¢ zadany czas gotowania.

Obré¢ lewe pokretto (E), aby ustawi¢ zadanag temperature pieczenia. W przypadku wybrania
programu Tost lub Bajgiel uzyj tego pokretta, aby ustawi¢ zadany poziom przyrumienienia.

Prawe pokretto podswietli ,Pause”, jesli wstrzymasz trwajacy program, naciskajac pokretto ,,Start/
Pauza“ (G).

Podczas trwania programu gotowania na lewym pokretle Swieci si¢ napis ,,Cook*.



Wybdr gérnego/doinego ogrzewania i zapalanie wewnetrznej zaréwki
Uzyj pokretta (H), aby wybraé zadany typ ogrzewania:

@ Gorne ogrzewanie

@ Ogrzewanie dolne

QO Ogrzewanie gérne i dolne

Nacisniecie tego przycisku podczas programu pieczenia spowoduje podswietlenie wnetrza
urzadzenia, dzieki czemu mozna sprawdzi¢ stan pieczonych skfadnikéw. Po 30 sekundach $wiatto
wytaczy sie automatycznie.

DIY i programy konwencjonalne (A), (B)

Z wyjatkiem trybu DIY, wszystkie programy maja wstepnie ustawiony czas gotowania i temperature.
Czas ten mozna dowolnie regulowac.

Podczas pieczenia w tych programach nie jest konieczne wczesniejsze podgrzewanie akcesoriow.

Odpowiedni dla

DIY Tryb DIY - program bez ustawionej temperatury i czasu.
(Regulowany zakres temperatury wynosi 40-400 °C).

Keep Warm | Do podgrzewania potraw/utrzymywania temperatury po upieczeniu.

Dehydrate | Do suszenia owocéw i innych produktéw spozywczych.

Air fry | Pieczenie gorgcym powietrzem z minimalnym dodatkiem oleju.

Bake | Pieczenie klasycznych stodkich potraw.

Roast | Pieczenie miesa.

Opiekanie bajgla’housek - przekréj bajgla na pét, umiesé¢ obie potdwki
Bagel | bezposrednio na grillu i wybierz zadany poziom opiekania (1-6) za pomoca
lewego pokretta (E).

Opiekanie tostéw/chleba - umiesé chleb bezposrednio na ruszcie i wybierz

Toast zadany stopien przyrumienienia (1-6) za pomoca lewego pokretta (E).

Cookies | Pieczenie ciastek

Programy na pizze (C)

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przed pieczeniem nalezy rozgrza¢ urzadzenie do temperatury
160°C przez pie¢ minut. W przypadku pieczenia na kamieniu, przed uruchomieniem programu
nalezy go rowniez rozgrzac.

Odpowiedni dla

Thick Crispy | Do pizzy o grubosci 3-4 cm.

Neapolitan | Do pizzy neapolitariskiej (z pomidorami i serem).

New York | Do pizzy o grubosci 1,5 cm.

Frozen | W przypadku mrozonej pizzy.




Programy migsne (D)

Automatyczne rozgrzewanie

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,, PRE &« oznacza, ze urzadzenie jest w trakcie
nagrzewania. Jest to automatyczny program wspomagajacy, ktéry uruchamia sie, jesli program
gotowania wymaga wysokiej temperatury, a wnetrze urzagdzenia nie jest wystarczajgco nagrzane.

Przed uruchomieniem programu zalecamy wtozenie do piekarnika akcesoridow, na ktérych ma by¢
pieczone migso.

Po zakonczeniu automatycznego nagrzewania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat , @3« F i« jub geent.

R

Program Thick Meat
Ten program jest odpowiedni do smazenia grubych plastrow miesa (do 6 cm wtacznie ze skorg).

Zalecamy wczesniejsze ugotowanie miesa i posmarowanie go marynata przed pieczeniem, aby
uzyskac¢ doskonaty smak.

Podczas pieczenia w tym programie nalezy uzywac emaliowanej blachy do pieczenia, ktéra nalezy
odpowiednio rozgrza¢ przed pieczeniem.

Czas pieczenia mozna regulowag, a temperatura pieczenia jest stata.

Program Girill

Ten program jest odpowiedni do pieczenia stekéw i plastrow migsa o grubosci 2 cm. W krétkim
czasie uzyskasz pieknie przyrumienione mieso, ktére zachowa swoje soki.

Podczas pieczenia w tym programie nalezy umiesci¢ emaliowang tace pod dolng rura grzewcza,
aby zebrac¢ kapigce soki i upiec mieso na ruszcie. Przed rozpoczeciem programu nalezy odczekac,
az oba akcesoria odpowiednio sie nagrzeja.

Po uruchomieniu programu urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy - w tym momencie zalecamy otwarcie
piekarnika, podniesienie rusztu i szybkie obrécenie migsa. Zapewni to rbwnomierne przyrumienienie.

Czas pieczenia mozna regulowac, a temperatura pieczenia jest stata.

Wazne uwagi dotyczace pizzy lub programéw miesnych

Ze wzgledu na bardzo wysoka temperature pieczenia urzadzenie nalezy umiesci¢ w dobrze
wentylowanym miejscu.

Podczas wybierania tych programéw nigdy nie nalezy umieszczaé papieru do pieczenia na blasze
do pieczenia, aby uniknaé¢ pozaru.

Zalecamy obserwowanie pieczonej potrawy podczas procesu pieczenia, aby upewnic sie, ze sie
nie przypali.

Podczas wyjmowania blach i rusztéw z piekarnika nalezy uzywac rekawicy kuchennej lub
dotfaczonych akcesoridw.

Zalecamy stosowanie oleju 0 wysokim punkcie dymienia, takiego jak olej rzepakowy lub olej z awokado.
Po ostygnieciu uzywane akcesoria nalezy zawsze doktadnie umy¢ i odttuscic.

Konserwacja i czyszczenie
Nie my¢ urzadzenia ani akcesoriéw w zmywarce.

Po kazdym uzyciu odtgcz przewod zasilajacy i pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia. Wyjmij
wszystkie akcesoria z wyjatkiem kamienia do pizzy i namocz je w cieptej wodzie z mydtem. Do czyszczenia
uzywaj szczotki z migkkim wtosiem. Po umyciu optucz akcesoria czysta wodg i doktadnie wysusz.

Wyczys¢ kamien do pizzy sucha szmatka.
Wytrzyj urzadzenie miekka, wilgotna Sciereczka.



Rozwigzywanie probleméw

Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie
wiacza sie

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest podtaczony do dziatajacego
gniazdka elektrycznego.

Po nagrzaniu

i zamknieciu
drzwiczek urzadzenie
nie dziata

Sprawdz, czy drzwi i zawiasy sa czyste i suche. Patrz ,Inteligentny
przetacznik drzwi“

Drzwi sa zbyt gorace, poczekaj az ostygna.
Jesli urzadzenie nie dziala nawet po ostygnieciu, skontaktuj sie
z autoryzowanym centrum serwisowym G21.

Sktadniki sa
niedopieczone

Podczas korzystania z kosza do smazenia nalezy piec mniejsze partie
sktadnikoéw na raz.

Sprawdz, czy ustawite$ prawidfowy czas i temperature pieczenia.

Dym wydobywajacy
sie z urzadzenia

Jest to normalne zjawisko podczas pierwszego uzycia. Po uruchomieniu
urzadzenia zjawisko to zanika. Nalezy zapewnic¢ odpowiednia wentylacje.

Podczas ponownego korzystania z urzadzenia nalezy odtaczy¢ przewod
zasilajacy i po ostygnigciu urzadzenia sprawdzic, czy wszystkie
wewnetrzne powierzchnie i akcesoria sg odpowiednio wyczyszczone

i wolne od resztek jedzenia z poprzedniego pieczenia.

Jesli problem nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem G21.

Para wydobywa sie
z drzwiczek urzadzenia

Jest to normalne zjawisko. Drzwiczki sg wentylowane, aby uwalnia¢
pare powstajaca podczas pieczenia potraw o duzej zawartosci wilgoci.

Nieréwnomierne smaze-
nie goragcym powietrzem

W potowie czasu smazenia wrzu¢ jedzenie do kosza do smazenia.
Uwazaj, aby sie nie poparzyc.

Spadt bezpiecznik

Urzadzenie to pobiera podczas pracy duzy prad. W przypadku
jednoczesnego uzywania z innymi urzagdzeniami kuchennymi w tym samym
obwodzie zasilania moze nastapic zadziatanie wytacznika automatycznego.

Sprawdz, czy inne urzadzenia (szybwar, toster, kuchenka mikrofalowa)
dziatajg w tym samym czasie i odizoluj je od tego samego obwodu.

Chybové kody

E1

E4
E5

go | Odtacz przewdd zasilajgcy i poczekaj, az urzadzenie ostygnie. Nastepnie sprobuj uzy¢
go ponownie. Jesli kod btedu jest nadal wyswietlany, skontaktuj sie z autoryzowanym
centrum serwisowym G21. Nie probuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.

Specyfikacja techniczna:

Napiecie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Moc: 2000 W

Pojemnosé: 18 |

Zakres temperatur: 40-400 °C

Polska wersja jezykowa instrukciji jest doktadnym ttumaczeniem oryginalnej instrukcji producenta.
Zdjecia wykorzystane w tym podreczniku sa jedynie ilustracja i nie moze doktadnie dopasowaé produkt.
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Zahvaljujemo Sto ste kupili nas proizvod.
Prije uporabe ove jedinice, procitajte ovaj prirucnik.

Sigurnosne mjere

Prije uporabe pazljivo procitajte ovaj prirucnik.

Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje od strane osoba (ukljucujuci djecu) s oste¢enim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim
ako nisu pod nadzorom ili upute u koristenju uredaja od strane osobe odgovorne za njihovo
sigurnost.

Nemojte ukljucivati uredaj u produznu utié¢nicu.
Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.

Za pizzu i mesne programe nikada ne stavljajte papir za pe€enje na pribor kako biste sprijecili
pozar.

Nemojte uranjati kabel za napajanje i tijelo uredaja u vodu ili drugu tekucinu kako biste izbjegli
strujni udar.

Ako je strujni kabel ostecen, obratite se ovlastenom G21 servisnom centru.
Otvori za dovod i odvod zraka ne smiju biti prekriveni.

Kada koristite ovaj uredaj, osigurajte da sa svih strana ima dovoljno prostora za cirkulaciju
zraka.

U uredaj stavljajte samo isporuceni pribor.

Prije umetanja dodataka u uredaj provjerite jesu li Cisti i suhi.
Uredaj je namijenjen samo za kuénu i unutarnju upotrebu.
Koristite uredaj samo na ravnoj i stabilnoj povrsini.

Koristite kuhinjske rukavice kada umecete ili uklanjate pribor ili sastojke kako biste izbjegli
rizik od opeklina.

Sirovine stavljajte samo na pribor, nikada izravno na grijace cijevi.
Ne stavljajte papir, karton, plastiku, vrecice za pecCenje itd. u uredaj.
Iskljucite uredaj iz struje kada se ne koristi.

Ostavite opremu da se potpuno ohladi prije ¢i$¢enja, transporta i skladistenja. O¢istite opremu
prema uputama u odjeljku ,,Odrzavanije i ¢i§éenje".

Nemoijte Kkoristiti uredaj kao izvor topline.

Prije prve uporabe

Uklonite i odlozite sav materijal za pakiranje.

Izvadite sav pribor iz pakiranja i pazljivo procitajte ove upute. Obratite posebnu pozornost na
upute za uporabu, upozorenja i vazne sigurnosne mjere kako biste izbjegli tielesne ozljede ili
ostecenje imovine.

Operite pribor (osim kamena za pizzu) u toploj vodi sa sapunom, zatim isperite i osusite.
Nikada ne perite tijelo uredaja ili pribor u perilici posuda.

Preporu¢amo da sav pribor stavite u uredaj i ukljucite program ,Air Fry*“ na maksimalnoj
temperaturi 10 minuta bez hrane.

Odredeni mirisi i dim pojavljuju se prilikom prve uporabe. Ovo je normalna pojava jer postoji
zastitni sloj na povrsini grijacih cijevi. S puno koriStenja ovo ¢e se stanje smanijiti i nestati.
Provijerite je li prostor dobro prozracen.



Opis proizvoda i pribor

1. Uredaj
2. Emajlirana posuda za pecenje
Uvijek stavljajte na reSetku za pecnicu.

Moze doci do izobli€enja tijekom upotrebe zbog visoke temperature. Nakon hladenja ce se
vratiti u normalan oblik.

3. Alat za uklanjanje/umetanje pribora
4. Kora za pizzu
5. Kosarica za przenje
Drzite u gornjem utoru.
6. Resetka za pecnicu
Drzite u donjem utoru.
Rub uzdignutog oblika potrebno je umetnuti u uredaj kao straznju stranu.
7. Kamen za pizzu
Uvijek stavljajte na reSetku za pecnicu.
Kamen je krhak i moze se slomiti ako ga udarite ili ispustite.
Kamen je jako vru¢ tijekom koristenja i dugo ostaje vru¢. Pustite da se ohladi prije premjestanja,
¢isc¢enja ili pohranjivanja.
Nikada ne hladite kamen vodom.
8. Posuda za susenje
Drzite u donjem utoru
Za susenje voca

Odredeni polozaj pribora

(1) gorniji utor
doniji utor
ispod donje grijace cijevi



Pametni prekidaé¢ za vrata
Pametni prekidac za vrata sastoji se od dijelova Ai B.

Dio A nalazi se pored upravljacke ploce, a dio B je
u vratima.

Inteligentni prekidac za vrata radi na sljedeci nacin:
1. Kada otvorite vrata:

e unutarnje svijetlo je upaljeno,

e tekuci program je pauziran.
2. Kada zatvorite vrata:

e uredaj nastavlja pokrenuti program.

e Provjerite jesu li vrata dobro zatvorena tijekom
uporabe.

Automatsko spremanje postavki

Ova postavka olakSava ponavljanje istog programa, na primjer, pecenje viSe pizza zaredom.
Nakon isteka podesenog vremena kuhanja i temperature, uredaj pamti tu postavku i ne morate je
ponovno postavljati.

Napomena: Postavke se ne spremaju ako prekinete program.

Upravljacka plo¢éa

A - DIY - program bez prethodno postavljene
temperature i vremena pecenja

B - unaprijed postavljeni dnevni programi
(viSe informacija u nastavku)

C - programi za pizzu

D — mesni programi

E - postavka temperature
F — postavka vremena

G — Gumb Start/Pause

H - izbor kuhanja gore/dolje, Zarulja unutar
uredaja

Gumb ,,Start/Pauza“.

Okrenite gornji lijevi gumb ,Start/Pause” za odabir Zeljenog programa kuhanja. Pritisnite tipku za
pocetak programa. Pritisnite tipku dok je program u tijeku da biste ga pauzirali. Dugo pritisnite
i drzite gumb dok je program u tijeku kako biste ga ponistili.

Postavke temperature i vremena
Okrecite desnu tipku (F) za podesavanje Zeljenog vremena kuhanja.

Okrenite lijevu tipku (E) za postavljanje Zeljene temperature kuhanja. Prilikom odabira programa
Toast ili Bagel, ovim gumbom postavite Zeljenu razinu pecenja.

»Pause” ¢e zasvijetliti na desnom gumbu ako pauzirate program koji je u tijeku pritiskom na gumb
»Start/Pause” (G).

Tijekom programa kuhanja na lijevom gumbu svijetli ,,Cook*“.



Odabir gornjeg/donjeg grijanja i uklju¢ivanje unutarnjeg svjetla
Koristite gornji desni gumb (H) za odabir Zeljene vrste grijanja:
@ Gornje grijanje
@ Donje grijanje
QO Gornje i donje grijanje
Pritiskom na ovu tipku tijekom programa kuhanja zasvijetlit ¢e unutrasnjost uredaja tako da mozete
provjeriti status sastojaka koji se kuhaju. Svjetlo ¢e se automatski iskljuciti nakon 30 sekundi.

DIY i dnevni programi (A), (B)

Uz DIY nacin rada, svi programi imaju unaprijed postavljena vremena i temperature kuhanja. Ovo
vrijeme se moze slobodno prilagoditi.

Kod pecenja na ovim programima nije potrebno prethodno zagrijavati pribor.

Prikladno za

DIY DIY nacin - program bez prethodno postavljene temperature i vremena.
(Podesivi raspon temperature je 40-400 °C.)

Keep Warm | Za zagrijavanje hrane/odrzavanje temperature nakon pecenja.

Dehydrate | Za suSenje voéa i drugih namirnica.

Air fry | Pe€enje na vrué¢em zraku uz minimalno dodanog ulja.

Bake | Pecenje klasicnih slatkih jela.

Roast | Pe¢enje mesa.

Tosting bagel/peciva - prerezite pecivo na pola, obje polovice stavite izravno

Bagel na reSetku pecnice i lijevim gumbom (E) odaberite Zeljenu razinu pecenja (1-6).

Tostiranje tosta’kruha - stavite kruh direktno na reSetku pecénice i odaberite

Toast Zeljenu razinu pecenja (1-6) pomocu lijevog gumba (E).

Cookies | Pegenje kolagica.

Programi za pizzu (C)
Za najbolje rezultate zagrijte uredaj na 160 °C pet minuta prije peCenja. Ako pecete na kamenu,
takoder ga ostavite da se zagrije prije pokretanja programa.

Prikladno za

Thick Crispy | Za pizze debljine 3-4 cm.

Neapolitan | Za napuljsku pizzu (s rajéicama i sirom).

New York | Za pizzu debljine 1,5 cm.

Frozen | Za smrznutu pizzu.




Mesni programi (D)

Automatsko zagrijavanje

Ako se simbol ,, PRE pojavi na zaslonu, uredaj se zagrijava. Ovo je automatski pomo¢ni program
koji se pokre¢e ako program kuhanja zahtijeva visoku temperaturu, a unutrasnjost uredaja nije
dovoljno zagrijana.

Prije pokretanja programa preporucujemo da u pecnicu stavite i pribor na kojem zelite peci meso.

Kada je automatsko zagrijavanje zavrSeno, uredaj se oglasava zvu¢nim signalom i na zaslonu se

pojavijuje , "93«, il open®.

Program Thick Meat
Ovaj program je prikladan za pecenje debelih Snita mesa (do 6 cm ukljuCujuéi kozu).

Preporu¢amo da meso prije pecenja skuhate i natrljate marinadom kako biste postigli izvrstan
okus.

Kod pecenja na ovom programu koristite emajlirani pleh koji prije pe€enja treba dobro zagrijati.
Vrijeme pecenja se moze podesiti, a temperatura pecenja je fiksna.

Program Grill

Ovaj program je prikladan za pecenje odrezaka i narezaka mesa debljine 2 cm. Za kratko vrijeme
dobit ¢ete lijepo zapeteno meso koje zadrzava sok.

Kod pecenja na ovom programu ispod donje cijevi za grijanje stavite emajliranu tepsiju da skupi
sok koji curi i pecite meso na reSetki. Pustite da se oba pribora pravilno zagriju prije pokretanja
programa.

Nakon pokretanja programa, uredaj ¢e se oglasiti zvuénim signalom u roku od jednog trenutka -
u ovom trenutku preporucujemo da otvorite pec¢nicu, povucete reSetku i brzo okrenete meso. To
¢e osigurati ravnomjerno pecenije.

Vrijeme pec€enja se moze podeSavati, temperatura pecenja je fiksna.

Vazne napomene za pizzu ili mesne programe

Zbog izuzetno visoke temperature pecenja, postavite uredaj u dobro prozracen prostor.

Nikada ne stavljajte papir za pecenje na pleh kada birate ove programe kako biste sprijecili pozar.
Preporucljivo je pripaziti na pe¢enu hranu tijekom procesa pecenja kako ne bi zagorjela.

Kada vadite pladnjeve i reSetke iz pecénice, koristite kuhinjsku rukavicu ili pribor koji ste dobili.

Preporu¢amo da za pecenje koristite ulje s visokom to¢kom dimljenja - na primjer, uljane repice
ili ulja avokada.

Uvijek dobro operite i odmastite koriSteni pribor nakon hladenja.

Odrzavanje i ¢iSéenje
Ne perite uredaj ili dodatke u perilici posuda.

Nakon svake uporabe odspojite kabel za napajanje i ostavite uredaj da se potpuno ohladi. Uklonite
sve dodatke osim kamena za pizzu i potopite ih u toplu vodu s sapunom. Za CiScenje koristite
Cetku s mekim vlaknima. Nakon pranja, pribor isperite ¢istom vodom i temeljito osusite.

Ocistite kamen za pizzu suhom krpom.
Obrisite uredaj mekom vlaznom krpom.



RjeSavanje problema

Uredaj se ne uklju¢uje

Provijerite je li kabel za napajanje uklju¢en u ispravnu uti¢nicu.

Nakon zagrijavanja
i zatvaranja vrata
uredaj ne radi

Provjerite jesu li vrata i $arke &isti i suhi. Pogledajte poglavlje ,Pametni
prekidac za vrata“.

Vrata su prevruca, pricekajte da se ohlade.

Ako uredaj i dalje ne radi nakon $to se ohladi, obratite se ovlastenom
servisu G21.

Sastojci su nedovoljno
kuhani prilikom przenja
na zraku

Kada koristite koSaru za prZenje, pecite manje koli¢ine sastojaka odjednom.
Provijerite jeste li podesili ispravno vrijeme i temperaturu kuhanja.

|z uredaja izlazi dim

Ovo je normalna pojava pri prvoj uporabi, koja s viemenom nestaje.
Osigurajte dostatnu ventilaciju.

Prilikom ponovnog koriStenja aparata, iskljucite strujni kabel i nakon sto
se aparat ohladi provijerite jesu li sve unutarnje povrsine i dodaci dobro
ociSceni i bez ostataka hrane od prethodnog pecenja.

Ako problem i dalje postoji, obratite se ovlaStenom G21 servisnom centru.

Para izlazi iz vrata
uredaja

Ovo je normalna pojava. Vrata su odzra¢ena kako bi se ispustila para
koja se stvara prilikom pec¢enja hrane s visokim sadrzajem vlage.

Neravnomjerno
przenje vruéim zrakom

Na pola vremena przenja bacite hranu u koSaru za przenje. Pazite da
se ne opecete.

Aktivirao se prekida¢

Ovaj uredaj tijekom rada trosi jaku struju. Kada se koristi s drugim
kuhinjskim aparatima na istom strujnom krugu, prekida¢ strujnog
kruga moze se aktivirati.

Provijerite rade li drugi uredaji (kuhalo za vodu, toster, mikrovalna
pecnica) u isto vrijeme i odvojite ih od istog kruga.

Kodovi greSaka

E1
E2
E4
E5

Iskljucite kabel za napajanje i priekajte da se uredaj ohladi. Zatim ga pokusajte ponovno
upotrijebiti. Ako se Sifra pogreske i dalje prikazuje, obratite se ovlastenom G21 servisnom
centru. Ne pokusavajte sami popraviti uredaj.

Tehnicka specifikacija

Napon: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Snaga: 2000 W

Zapremina: 18 L

Raspon temperature: 40-400 °C

Hrvatska verzija upute to¢an je prijevod originalne upute proizvodaca.
Fotografije upotrijebljene u uputi ilustrativne su i ne moraju biti u potpunosti identi¢ne s proizvodom.




SLO

Zahvaljujemo se vam za nakup nasega izdelka.
Pred uporabo te enote preberite ta prirocnik.

Varnostni ukrepi

Pred uporabo natanéno preberite ta priroCnik.

Ta naprava ni namenjena za uporabo osebam (vkljuéno z otroki) z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebam s pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen
¢e jih pri uporabi naprave nadzira ali jim daje navodila oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Naprave ne prikljucite v podaljSek vti¢nice.
Med uporabo naprave ne puscajte brez nadzora.
Pri programih za pico in meso nikoli ne postavljajte papirja za peko na pribor, da preprecite pozar.

Ne potapljajte napajalnega kabla in ohisja naprave v vodo ali drugo tekoc€ino, da se izognete
elektriénemu udaru.

Ce je napajalni kabel poskodovan, se obrnite na pooblag&eni servisni center G21.
Odprtini za dovod in odvod zraka ne smeta biti pokriti.

Pri uporabi te naprave poskrbite, da je na vseh straneh dovolj prostora za krozenje zraka.
V napravo vstavite samo prilozeno dodatno opremo.

Pred vstavljanjem dodatkov v napravo se prepri€ajte, da so Cisti in suhi.

Naprava je namenjena samo za domaco in notranjo uporabo.

Napravo uporabljajte le na ravni in stabilni povrsini.

Pri vstavljanju ali odstranjevanju dodatkov ali sestavin uporabljajte kuhinjske rokavice, da se
izognete nevarnosti opeklin.

Surovine polagajte le na pribor, nikoli neposredno na grelne cevi.
V aparat ne vstavljajte papirja, kartona, plastike, vreck za peko itd.
Ko naprave ne uporabljate, jo izkljucite iz elektricnega omrezja.

Pred ¢iS¢enjem, prevozom in shranjevanjem pustite, da se oprema popolnoma ohladi.
Opremo ocistite v skladu z navodili iz poglavja ,\Vzdrzevanje in ¢iS¢enje”.

Naprave ne uporabljajte kot vir toplote.

Pred prvo uporabo

QOdstranite in zavrzite ves embalazni material.

Odstranite vso dodatno opremo iz embalaZze in natan¢no preberite ta navodila. Posebno
pozornost namenite navodilom za uporabo, opozorilom in pomembnim varnostnim ukrepom,
da se izognete telesnim poskodbam ali materialni $kodi.

Pribor (razen kamna za pico) operite v topli milnici, nato ga sperite in posusite. Nikoli ne
umivajte ohisja aparata ali dodatkov v pomivalnem stroju.

Priporo¢amo, da v aparat vstavite vso dodatno opremo in program ,Air Fry“ pri najvisji
temperaturi za 10 minut zazenete brez hrane.

Ob prvi uporabi se pojavijo dolocene vonjave in dim. To je normalen pojav, saj je na povrsini
grelnih cevi zascitni premaz. Z veliko uporabe se bo to stanje zmanjsalo in izginilo.
Poskrbite, da bo prostor dobro prezracen.



Opis izdelka in dodatna oprema

1. Naprave
2. Emajlni pladenj za peko
Vedno postavite na reSetko v pecici.

Med uporabo lahko pride do popacenja zaradi visoke temperature. Po ohladitvi se povrne
v normalno obliko.

3. Orodje za odstranjevanje/vstavljanje dodatne opreme
4. Lupina za pico
5. Kosara za cvrtje
Ohranite v zgornjem utoru.
6. Resetka za pecico
Ohranite v spodnjem utoru.
Rob z dvignjeno obliko je treba vstaviti v napravo kot zadnjo stran.
7. Kamen za pico
Vedno postavite na reSetko v pecici.
Kamen je krhek in se lahko ob udarcu ali padcu zlomi.

Kamen je med uporabo zelo vro¢ in dolgo ostane vro€. Pred premikanjem, ¢iS¢enjem ali
shranjevanjem pocakajte, da se ohladi.

Kamna nikoli ne ohlajajte z vodo.
8. Pladenj za susenje

Ohranite v spodnjem utoru

Za susenje sadja

Dolo¢en polozaj za dodatno opremo

zgorniji utor
spodnji utor
pod spodnjo grelno cevjo




Pametno stikalo za vrata
Pametno stikalo za vrata je sestavljeno iz delov A in B.

Del A se nahaja poleg nadzorne plosce, del B pa
v vratih.

Inteligentno stikalo vrat deluje na nasledniji nacin:
1. Ko odprete vrata:
e notranja lucka je prizgana,

e tekodi program se ustavi.
2. Ko zaprete vrata:
e naprava nadaljuje z delujo&im programom.

* PrepriCajte se, da so vrata med uporabo pravilno
zaprta.

Samodejno shranjevanje nastavitev

Ta nastavitev omogoc€a enostavno ponavljanje istega programa, na primer za peko ve¢ pic
zapored. Ko nastavljeni ¢as in temperatura pecenja potecCeta, si naprava to nastavitev zapomni in
vam je ni treba ponovno nastavljati.

Opomba: Ce prekinete program, se nastavitve ne shranijo.

Nadzorna plosc¢a A C
A — nagin DIY - program brez vnaprej T T

nastavljene temperature in ¢asa peke o \\
B - prednastavljeni dnevni programi (ve¢ i, D g esrtion

informacij spodaj)
C - programi za pico
D - programi za meso
E - nastavitev temperature
F - nastavitev ¢asa
G — Gumb za Start/Pause

H - izbira kuhanja zgoraj/spodaj, Zarnica
Vv aparatu

Gumb ,Start/Pause*

Obrnite levi zgornji gumb ,Start/Pause”, da izberete Zeleni program kuhanja. Pritisnite gumb za
zagon programa. Med izvajanjem programa pritisnite gumb, da ga prekinete. Dolgo pritisnite in
drzite gumb med izvajanjem programa, da ga preklicete.

Nastavitve temperature in Casa

Z vrtenjem desnega gumba (F) nastavite zeleni ¢as kuhanja.

Z vrtenjem levega gumba (E) nastavite zeleno temperaturo kuhanja. Ko izberete program Toast ali
Bagel, s tem gumbom nastavite Zeleno stopnjo porjavitve.

»Pause” se prizge na desnem gumbu, €e s pritiskom na gumb ,Start/Pause” (G) prekinete tekodi
program.

Med programom kuhanja se na levem gumbu prizge napis ,,Cook".



Izbira zgornjega/spodnjega ogrevanja in vklop notranje luci
Z desnim zgornjim gumbom (H) izberite Zeleno vrsto ogrevanja:

@ Top ogrevanje

@ Spodnje ogrevanje

QO Zgornje in spodnje segrevanje

Ce med programom kuhanja pritisnete ta gumb, se osvetli notranjost aparata, da lahko preverite
stanje sestavin, ki se kuhajo. Luc¢ka se po 30 sekundah samodejno ugasne.

DIY in dnevni programi (A), (B)

Poleg nacina DIY imajo vsi programi prednastavljene €ase in temperature kuhanja. Ta ¢as lahko
poljubno prilagajate.

Pri peki s temi programi ni treba najprej segrevati dodatkov.

Program Primerno za

DIY Nacin ,,naredi sam“ - programiranje brez prednastavljene temperature in ¢asa.
(Nastavljivo temperaturno obmocje je 40-400 °C.)

Keep Warm | Za segrevanje Zivil/ohranjevanja temperature po peki.

Dehydrate | Za susenje sadja in drugih Zivil.

Air fry | Peka na vro¢em zraku z minimalno koli¢ino dodanega olja.
Bake | Peka klasi¢nih sladkih jedi.

Roast | Pecenje mesa.

Prazenje bagel/buhteljnov - bagel prerezite na pol, obe polovici poloZite
Bagel | neposredno na resetko pecice in z levim gumbom (E) izberite Zeleno stopnjo
prazenja (1-6).

Prazenje toasta/ kruha - kruh poloZite neposredno na reSetko pecice in z levim

Toast gumbom (E) izberite Zeleno stopnjo zapecenosti (1-6).

Cookies | Peka piskotov

Programi za pico (C)

Za najboljSe rezultate aparat pred peko pet minut segrevajte na 160 °C. Ce petete na kamnu,
pocakajte, da se pred zacetkom programa segreje tudi ta.

Program Primerno za

Thick Crispy | Za pice debeline 3-4 cm.

Neapolitan | Za neapeljsko pico (s paradiznikom in sirom).

New York | Za pico debeline 1,5 cm.

Frozen | Za zamrznjeno pico.




Programi za meso (D)

Samodejno ogrevanje

Ce se na zaslonu prikaze simbol ,,PRE T pomeni, da se naprava segreva. To je samodejni
asisten¢éni program, ki se sprozi, ¢e program kuhanja zahteva visoko temperaturo, notranjost
naprave pa ni dovolj segreta.

Pred za¢etkom programa priporo¢amo, da v pecico vstavite tudi pribor, na katerem Zelite peci
meso.

Ko se samodejno segrevanje konca, naprava zapiska in na zaslonu se prikaze ,hdde Filba g
LOPENY,

Program Thick Meat

Ta program je primeren za peko debelih rezin mesa (do 6 cm vkljuéno s kozo).

Priporo¢amo, da meso najprej skuhate in ga pred pe¢enjem premazete z marinado, da bi dosegli
odli¢en okus.

Pri peki v tem programu uporabite emajliran pekag, ki ga je treba pred peko ustrezno segreti.
Cas peke lahko prilagodite, temperatura peke pa je fiksna.

Program Giill

Ta program je primeren za peko zrezkov in rezin mesa debeline 2 cm. V kratkem €asu boste
dosegli lepo zapeceno meso, ki ohrani sokove.

Pri pecenju v tem programu pod spodnjo grelno cev polozite emajliran pekac, da se zadrzi iztekajoCi
sok, in meso pecite na reSetki. Pred zacetkom programa pocakajte, da se oba pripomocka
ustrezno segrejeta.

Po zagonu programa bo naprava v trenutku zapiskala - takrat priporo€¢amo, da odprete pecico,
dvignete reSetko in hitro obrnete meso. To bo zagotovilo enakomerno porjavitev.

Cas pecenja lahko prilagodite, temperatura pegenja je fiksna.

Pomembne opombe za programe za pico ali meso

Zaradi izredno visoke temperature pecenja postavite aparat na dobro prezracevano mesto.
Pri izbiri teh programov na pekac nikoli ne polozite papirja za peko, da preprecite pozar.
Priporocljivo je, da med peko pazite na pe¢eno hrano, da se ne zazge.

Pri odstranjevanju pladnjev in reSetk iz peCice uporabite kuhinjsko rokavico ali prilozene
pripomocke.

Priporo¢amo, da za prazenje uporabite olje z visoko to¢ko dimljenja, na primer olje oljne ogrscice
ali avokada.

Uporabljene pripomocke po ohladitvi vedno ustrezno operite in razmastite.

Vzdrzevanje in ¢iS€enje
Naprave ali dodatkov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Po vsaki uporabi odklopite napajalni kabel in poc¢akajte, da se naprava popolnoma ohladi.

Odstranite vso dodatno opremo, razen kamna za pico, in jo namocite v toplo milnico. Za ¢iScenje
uporabite krtaco z mehkimi S€etinami. Po umivanju pribor sperite s Cisto vodo in ga temeljito

osusite.
Kamen za pico ocistite s suho krpo.
Napravo obrisite z mehko vlazno krpo.



Odpravljanje tezav

Problem Resitev

Naprava se ne vklopi Preverite, ali je napajalni kabel priklju¢en v delujo¢o vti¢nico.

Preverite, ali so vrata in tecaji Cisti in suhi.
L . Glejte poglavje ,,Pametno stikalo vrat“

Po ogrevanju in zaprtju . L .
vrat naprava ne deluje Yrata so prevroCa, pocakajte, da se ohladijo. -

Ce aparat po ohladitvi Se vedno ne deluje, se obrnite na pooblasceni

servisni center G21.

Pri cvrtju na zraku so Ce uporabljate ko$aro za cvrtje, pecite manj$e serije sestavin
sestavine premalo naenkrat.
kuhane Preverite, ali ste nastavili pravilen ¢as in temperaturo pecenja.

To je obi¢ajen pojav ob prvi uporabi, ki s€asoma izgine. Zagotovite
zadostno prezraCevanje.

Dim, ki prihaja iz Ob ponovni uporabi aparata odklopite napajalni kabel in po tem, ko
naprave se aparat ohladi, preverite, ali so vse notranje povrsine in dodatki
ustrezno ocisceni in brez ostankov hrane od prej$njega pecenja.

Ce tezava $e vedno traja, se obrnite na pooblas&eni servisni center G21.

1z vrat aparata prihaja To je obi¢ajen pojav. Vrata so prezra¢evana, da se sprosti para, ki
para nastane pri peki Zivil z visoko vsebnostjo viage.

Neenakomerno cvrtje Na polovici ¢asa cvrtja hrano vrzite v koSaro za cvrtje. Pazite, da se
z vroCim zrakom ne opecete.

Ta naprava med delovanjem porablja velik tok. Pri uporabi z drugimi
kuhinjskimi aparati na istem elektricnem tokokrogu se lahko odklopi
odklopnik.

Preverite, ali so¢asno delujejo tudi druge naprave (kuhalnik, opekaé
kruha, mikrovalovna pecica), in jih izloCite iz istega tokokroga.

Prekinil se je odklopnik
elektricnega tokokroga

Kode napak

E1
g2 | Odklopite rJapajaIni kabel in po¢akajte, da se naprava ohladi. Nato jo poskusite znova
uporabiti. Ce je koda napake Se vedno prikazana, se obrnite na pooblas¢eni servisni
center G21. Naprave ne poskusajte popraviti sami.

E4
E5

Tehni¢na specifikacija:

Napetost: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Mog: 2000 W

Prostornina: 18L

Temperaturno obmocje: 40-400 °C

Slovenska razli¢ica priro¢nika je natan¢en prevod originalnih navodil proizvajalca.
Slike, uporabljene v priro¢niku, so samo za ilustracijo in se morda ne ujemajo natan¢no z izdelkov.
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